
Torna come ogni anno, da oltre un secolo, l'Agrifiera 
di Pontasserchio, l’antica fiera del bestiame e del crocifisso di 
Pontasserchio le cui origini risalgono ai primi del '900.

Nonostante gli anni l'Agrifiera rimane la più longeva e parteci-
pata manifestazione regionale dedicata al mondo dell’agricoltu-
ra e dei suoi prodotti. Spaziando sempre più verso i temi del-
l'innovazione, della sostenibilità e dell'ambiente.

Questa manifestazione sempre più rappresentativa per la Val-
diserchio e non solo, è oggi un importante e tradizionale even-
to capace di far incontrare il vasto pubblico e molti operatori 
con il mondo della ruralità, dell'ecologia, del florovivaismo, del-
l’artigianato, dell’enogastronomia di qualità e del commercio.

Grazie al continuo rinnovamento e alla voglia di mettersi sem-
pre  in  gioco  affrontando  nuove  sfide  e  proponendosi  nuovi 
obiettivi, siamo riusciti nel tempo a far registrare un importante 
incremento di pubblico e successo di critica da parte dei visita-
tori ed espositori.  Oltre centomila la media dei visitatori nelle 
ultime edizioni.

Una manifestazione che da anni, con buoni risultati, cerca an-
che di sfidare la crisi economica e del commercio che stiamo 
vivendo. Rimanendo di fatto per molte imprese e prodotti un 
evento in cui continuare a credere e investire.

Questo importante appuntamento, allestito con strutture di qua-
lità, nel rispetto del valore storico e monumentale dei ventimila 
metri quadri  del Parco dell’ex Villa Prini-Mazzarosa acquisito 
dal Comune, ha voluto anche quest'anno promuovere temati-
che di attualità e progetti relativi al mondo dell’agricoltura, della 
ruralità, dell’ambiente e dell’educazione alimentare che ritrove-
remo nel vasto e ricco programma che va dal 21 aprile al 1 
maggio.

Tanti temi ed eventi attraverso la partecipazione di molti enti, 
associazioni di categoria e imprese. Accanto a tanto associa-
zionismo culturale, sociale e sportivo. Tutto questo mantenen-
do un clima di festa e convivialità per tante famiglie e bambini.

Grazie dunque a tutti i visitatori ed espositori di questa Agrifie-
ra n.  103 e a tutti  coloro che anche quest'anno hanno reso 
possibile e bella questa antica manifestazione.

  
Paolo Panattoni

Sindaco di San Giuliano Terme



Sarà difficile quest’anno superare i risultati già rag-
giunti da Agrifiera. Nel 2011 è stato stracciato ogni record, pri-
mo tra tutti quello delle presenze in fiera: 103.000, complessi-
vamente, gli ingressi dei visitatori, ben 10.000 i residenti pre-
senti nella giornata loro dedicata.  

Un successo da ripetere. Noi ci vogliamo provare.

Domanica 29 aprile sarà riproposta l’iniziativa della “Giornata 
del Territorio”.  In questa occasione tutti  i  residenti nel nostro 
Comune potranno entrare gratuitamente in fiera, solo presen-
tando alla cassa il proprio documento di identità. L’amministra-
zione comunale ha inoltre consegnato a tutte le famiglie del 
territorio un biglietto omaggio per accedere alla manifestazione 
in qualsiasi  altra giornata a pagamento. Questa iniziativa ha 
l’obiettivo di legare maggiormente Agrifiera al nostro territorio.

Il  programma della kermesse, poi, quest’anno sarà arricchito 
da un fitto calendario di appuntamenti dedicati all’agricoltura, al 
mondo degli animali, ai bambini, ai disabili, all’enogastronomia.
Le giornate del 28 e del 30 aprile saranno per la solidarietà, 
con l’ippoterapia  curata  dall’Associazione  Unicorno  e  la  ‘pet 
therapy’,  realizzata con l’unità cinofila della Protezione Civile 
della Misericordia di Pisa e lo staff di Luca Profeti.
Il 25 e il 28 aprile si darà spazio all’iniziativa “Uomini e cavalli”, 
grande novità del 2012, con seminari, convegni, eventi e dimo-
strazioni sull’ippica, in collaborazione con Energy Horse Italia.
Tornerà il  by night,  all’interno del  “Parco della Pace Tiziano 
Terzani”,  con l’Agribar dell’associazione “The Thing”,  l’Agrilo-
canda di GeSTe e l’Agrimusic per gli appuntamenti musicali e 
gli show serali.
Pontasserchio offrirà anche uno dei suoi gioielli, la torta co’ bi-
scheri, che potrà essere degustata da tutti e alla quale è dedi-
cato il giorno di chiusura, il 1° maggio. In questa giornata sarà 
anche premiata la più buona delle torte fatte in casa. 

La  “Cittadella  Slow  Food”,  negli  spazi  dell’“Agrifiliera”,  avrà 
come protagonista assoluto il “Mercato della Terra di San Giu-
liano Terme”, un vero mercato contadino che offrirà al pubblico 
i prodotti ortofrutticoli d’eccellenza delle nostre aziende agrico-
le. Si terranno, inoltre, laboratori e degustazioni dei prodotti e 
spettacoli ed eventi pensati per i più piccoli. La campagna e 
l’agricoltura diventeranno sempre più il tema portante di Agri-
fiera. Punteremo a valorizzare il nostro territorio e quello della 
Toscana, la sua ricchezza enogastronomica e il suo paesag-
gio, l’orgoglio del suo ingegno.

Juri Sbrana

Vice Sindaco di San Giuliano Terme



Si  rinnova  l’appuntamento  con Agrifiera  e 
prosegue per il  quinto anno consecutivo l’impegno di GeSTe 
s.r.l. che non è solo esecutivo e gestionale, ma anche proposi-
tivo a sostegno del messaggio che l’Amministrazione Comuna-
le intende trasmettere con la manifestazione.

Siamo convinti che la fattiva collaborazione con il Comune in 
fase organizzativa  garantirà,  nel  segno  della  sobrietà  che  il 
momento ci  impone, l’ennesimo svolgimento di  un evento in 
grado di promuovere le tipicità e le tradizioni radicate con la 
storia della nostra comunità.

Nel mezzo della crisi che stiamo vivendo, Agrifiera diventa un 
importante volano per il tessuto economico connesso con il ter-
ritorio sangiulianese e valida vetrina per la valorizzazione delle 
diverse associazioni locali.

Agrifiera rappresenta anche un momento significativo per Ge-
ste s.r.l. che, grazie alla qualificata professionalità del proprio 
personale, conferma la valenza di una struttura aziendale con-
cepita per garantire la necessaria competitività sia al servizio 
dell’Amministrazione Comunale che fuori dai confini territoriali.

Non solo nell’ambito della ristorazione come evidenziato con la 
proposta specifica dell’Agrilocanda ma anche in settori diversi-
ficati che conseguono dalla portata e dalla complessità di un 
evento come Agrifiera.

Il futuro ci prospetta importanti e sostanziali cambiamenti di cui 
siamo pronti a raccogliere la sfida. 

Intanto buona Agrifiera 2012.



L’Amministratore Unico di Geste

Alfio Coli

 

Pontasserchio accogliente.

Anche quest’anno la popolazione di Pontasserchio, gli opera-
tori agricoli e zootecnici, le botteghe del territorio, i nostri arti-
giani e le attività commerciali offriranno il meglio di cui sono ca-
paci negli spazi di Agrifiera.

L’area è stata pensata e organizzata per facilitare la massimo il 
rapporto tra i prodotti e i visitatori, tra gli operatori e il pubblico.

I temi del verde, dell’agricoltura, degli animali, anche da com-
pagnia, si affermano con sempre maggiore importanza, specie 
in un periodo in cui l’attenzione alla qualità, al prezzo e all’am-
biente diventa più diffusa e importante per ciascuno di noi.

Abbiamo fatto il possibile per proporre per 11 giorni uno spazio 
interamente dedicato a queste tematiche, privilegiando modali-
tà di esposizione e approcci pensati per l’uso e la conoscenza 
da parte del cittadino, adulto o bambino che sia.

Si potrà visitare, osservare, provare e imparare qualcosa di più 
sui fiori, sui cavalli, sui cani e sugli altri animali, sugli ortaggi,  
sul ciclo dei materiali prodotti dalla natura e sui vari modi per  
utilizzarli. 

Nei laboratori del gusto si potrà comprendere e apprezzare la 
qualità del prodotto e la bontà a tavola, direttamente da opera-
tori del più alto livello.

Agrifiera coinvolgerà anche il centro storico di Pontasserchio, 
grazie a una connessione più diretta con il luna park, allestito 
in un’area del parcheggio di fronte all’ingresso della manifesta-
zione. Con lo spostamento delle giostre la borgata sarà libera 
e la fiera si estenderà all’intero paese. 

I commercianti del territorio, costituenti uno dei più grandi Cen-
tri Commerciali Naturali  della Regione, vi aspettano per inte-
grare i prodotti e i servizi offerti dalla manifestazione.

Buon divertimento a tutti.

Il Coordinatore del “Comitato di gestione Agrifiera”



                   Cla
udio Baroncini

L’Assemblea dell’Agrifiera 
Panattoni Paolo (Presidente)
Tizzanini Giuseppe (vicepresidente)

I membri: Sbrana Juri, Giannerini Alessandro, De Angelis An-
tonio, Baroncini Claudio, Napolitano Francesco, Taccola Tizia-
no, Benotto Gabriele, Vannucchi Pier Luigi, Valsega Mario, Ac-
ciai Andrea, Filippi Fabrizio, Casarosa Lucia, Cammilli Riccar-
do, Terreni Massimo, Catassi Loreno, Perelli Paolo, Betti Ales-
sandro, Di Matteo Adele, Marchetti Marco, Orazzini Annalisa, 
Veronesi Marco, Fonte Venanzio, Nannipieri Francesca

SLOW FOOD

Slow food: tutela, promuove, educa.

Non è semplice presentare, in poche parole come si richiede, 
l'Associazione Slow Food che ho l'onore di  rappresentare  in 
Toscana. Siamo, infatti, più abituati a lavorare, a costruire reti, 
alleanze, che a raccontarci e, da volontari del “buono, pulito e 
giusto”, a provare piacere del nostro lavoro. Insomma, cosa è 
Slow Food? Si tratta di una rete mondiale impegnata a cambia-
re il modo in cui il cibo è attualmente prodotto e consumato.
Slow Food nasce nel 1986 ed è un'associazione internazionale 
senza fini di lucro, ha circa 100.000 soci nel mondo, 4000 in 
Toscana; è organizzata in gruppi territoriali chiamati “Condotte” 
che organizzano nel territorio degustazioni, incontri, corsi, mer-
cati, orti, gruppi d'acquisto. In Toscana attualmente sono 32 le 
Condotte attive. La nostra Associazione si propone: di tutelare 
la biodiversità e le produzioni di piccola scala, di sviluppare l'e-
ducazione sensoriale e del gusto, di diffondere la cultura ali-
mentare, di promuovere la qualità del cibo nelle sue compo-
nenti organolettiche, ambientali e sociali.   Proviamo a raccon-
tarci  partendo dalle “nostre parole”, dai nostri progetti. L'ordine 
alfabetico è l'unico criterio di esposizione che riesco a trovare, 
infatti non esiste un ordine gerarchico, ma ogni singola azione 
è parte di un lavoro che ha come paradigma la difesa della so-
vranità alimentare che identifica il diritto delle persone, degli 
Stati di definire la propria politica alimentare.

Alleanza Cuochi/Presidi
È una grande rete solidale dove i cuochi italiani incontrano e 
stringono un patto con i produttori dei Presìdi Slow Food, impe-
gnandosi a cucinare e valorizzare i loro prodotti. 

Arca del Gusto
Nata nel 1996, cataloga nel mondo i cibi a rischio di estinzione.

Biodiversità
È  fatta di specie selvatiche o addomesticate, di prodotti tra-
sformati.

Comunità del Cibo
Tutte le persone che producono e distribuiscono cibo in manie-
ra sostenibile e sono fortemente legate a un territorio dal punto 
di vista storico, sociale e culturale.

Co-produttori



Un co-produttore è un consumatore che conosce e comprende  
i  problemi della produzione:  la qualità,  gli  aspetti  economici,  
produttivi  e gastronomici. Non si tratta solo di consumare. Si  
tratta di voler sapere (Carlo Petrini).

Educazione
Permette ad adulti e bambini di capire il cibo, come è prodotto 
e da dove arriva; questo attraverso l'analisi sensoriale (Educa-
zione alimentare e del gusto), gli Orti scolastici (Orti in condot-
ta),  le visite ai  produttori,  i  Corsi  di  degustazione (Master of 
Food) e  i convegni.

Eventi
Slow Food organizza eventi in tutto il mondo per  promuovere 
la conoscenza dei cibi di qualità, per far incontrare il pubblico 
con il mondo della produzione e per educare il gusto dei con-
sumatori. Gli eventi spaziano dalle cene locali alle manifesta-
zioni internazionali. 

Filiera corta
I sistemi di distribuzione alternativa riducono la distanza tra il 
campo e la tavola e avvicinano il produttore al co-produttore: 
Mercati contadini e di produttori, Gruppi di acquisto, Vendita di-
retta.

Fondazione Slow Food per la Biodiversità-Onlus
Difende la biodiversità alimentare e le tradizioni gastronomiche 
di tutto il mondo, promuove un’agricoltura sostenibile, rispetto-
sa dell’ambiente, dell’identità culturale dei popoli e del benes-
sere animale.

Granai della Memoria
Salvare le memorie attraverso la creazione di un archivio multi-
mediale globale, I  saperi  materiali  e immateriali,  documentati 
attraverso video-interviste agli anziani, veri testimoni della me-
moria, vengono raccolti, archiviati e salvaguardati.  

Master of food
Semplici corsi per imparare a scegliere ogni giorno cibo buono, 
pulito e giusto.

Mercati della Terra
Una rete internazionale di mercati, di produttori e di contadini, 
coerente con la filosofia Slow Food.  Uno dei  quattro Mercati 
della Terra toscani è nel Comune di San Giuliano.

Orti in Condotta
Nell'orto si impara la cura, l'attesa, l'interdipendenza, la stagio-
nalità e molto altro ancora. Nell'orto diverse generazioni lavora-
no insieme.

Presidi Slow Food
Salvano prodotti  buoni,  ovvero di  alta qualità e radicati  nella 
cultura del territorio; prodotti puliti, ovvero ottenuti con tecniche 
sostenibili  e  nel  rispetto  del  territorio;  prodotti  giusti,  ovvero 
realizzati  in condizioni  di  lavoro rispettose delle persone, dei 
loro diritti, della loro cultura, e che garantiscono una remunera-
zione dignitosa. I prodotti Presidiati  sono centinaia in oltre 40 
paesi,  18 in Toscana.  i  Presìdi  aiutano i  piccoli  produttori  a 
dare futuro a cibi, a culture ed economie locali.

Terra Madre
Riunisce tutti coloro che fanno parte della filiera alimentare e 
vogliono difendere l'agricoltura, la pesca e l'allevamento soste-
nibili, per preservare il gusto e la biodiversità del cibo. 
Sicuramente non sarò stata capace in questo elenco di dare 
compiutamente il senso del lavoro della nostra Associazione, 



non ho parlato delle Guide Slow Food e della nostra editoria,  
delle piccole cose quotidiane, delle cene, della convivialità, del-
l'amicizia e poi ancora, del progetto Slow Folk-Suoni di Terra 
Madre- tanto caro a Slow food Toscana, del Bistrò del Mondo a 
Scandicci,  dell’Università  di  Pollenzo,  la  prima  università  di 
scienze gastronomiche nel mondo... 
Il lavoro di Slow Food parte dalla necessità di adottare un ap-
proccio olistico nei  confronti  dell'agricoltura  e del  mondo ali-
mentare in generale,  il  nostro lavoro volontario per la salva-
guardia e lo sviluppo dell'agricoltura di piccola e media scala, 
delle economie rurali e delle aree rurali che non possono esse-
re difese se non con un sostegno al reddito agricolo. 

La Presidente di “Slow Food Toscana”
 Raffaella della Grana

LE ORIGINI DI AGRIFIERA

La  manifestazione  Agrifiera  ha  origini  remote.  La  tradizione 
vuole che il 28 aprile, giorno del patrono di Pontasserchio San 
Michele Arcangelo, sia la ricorrenza del ‘miracolo del Crocifis-
so’, avvenuto agli inizi del 1500. Alla metà del 1800 la fiera era 
già un fatto consolidato,  come celebrazione religiosa e festa 
del  paese. A questo incontro annuale  di  scambio di  prodotti 
agricoli  e di  animali  partecipavano gli  abitanti  del  comune e 
delle zone limitrofe. La presenza del bestiame bovino, in parti-
colare della razza Mucca Pisana, ne era un tratto caratteristico. 
Nel 1906 la fiera si trasformò e divenne la prima esposizione li-
mitata a questo bestiame da riproduzione. Da qui iniziò lo stret-
to rapporto con la razza Mucca Pisana, che continuò nel tempo 
con l’intento di valorizzarla, assegnando anche premi e meda-
glie ai migliori capi esposti in fiera. Il 1909 va considerato come 
primo anno di svolgimento della manifestazione nella sua ve-
ste più strutturata. Nel 2009 si è festeggiato il centenario della 
kermesse e per ricordare questo importante anniversario il Co-
mune di San Giuliano Terme ha prodotto un documentario sul-
la storia e l'attualità della “torta co' bischeri”, dolce tipico della 
Valdiserchio, presentato anche al Salone del Gusto Slow Food 
di Torino e che dall'Aprile del 2007 ha un marchio registrato e 
un proprio disciplinare. Dall’inizio del 1900 a oggi la manifesta-
zione si è andata sempre più specializzando, fino a divenire il 
più noto appuntamento toscano con il mondo dell’agricoltura. 
L’area di Pontasserchio, tra quelle del territorio comunale san-
giulianese, è ancora la più ricca di aziende agricole, in larga 
parte a coltura ortiva. 

ESPOSITORI

La manifestazione si svolge su un’area di circa 20.000 metri 
quadri,  all’interno  del  Parco  dell’ex  villa  Prini  –  Mazzarosa, 
acquisito  di  recente  dall’amministrazione  comunale.  Accanto 
agli  stand commerciali  un’ampia  zona  è  riservata  alla  filiera 
corta,  all’agricoltura,  all’allevamento,  alla  florovivaistica,  ai 
prodotti tipici d’eccellenza.

VISITATORI



Le ultime edizioni hanno registrato la presenza di oltre 100.000 
visitatori (103.000 ingressi nel 2011).

SVILUPPO DELLA MANIFESTAZIONE
DA AGRIFIERA AD AGRIFILIERA

Il fil rouge della manifestazione fieristica di Pontasserchio per il 
2012 è quello della filiera corta: da qui il concetto di Agrifiliera. 
La scelta di questa importante tematica permette di dare giusta 
visibilità  al  Mercato  della  Terra  di  San  Giuliano  Terme, 
organizzato in collaborazione con Slow Food Toscana, con il 
contributo  della  Regione  Toscana,  nell’ambito  del  progetto 
“Filiera Corta” - Rete regionale per la valorizzazione di prodotti 
agricoli  toscani.  Il  Mercato ha visto un’anteprima in Agrifiera 
nel  2011.  Le  vendite  all’interno  della  manifestazione,  nella 
scorsa edizione,  sono state davvero alte.  Tra i  tanti  prodotti  
acquistati si sono calcolati: 500 litri di latte, circa 3 quintali e 
mezzo  i  baccelli,  oltre  100  i  kg  di  cinta  e  più  di  20  kg  di 
formaggi.  Da  giungo  2011  il  Mercato  della  Terra  si  svolge 
all’interno del parcheggio del Carrefour, in località “La Fontina” 
– Ghezzano. Su questa piazza si trovano solo prodotti locali di 
stagione,  presentati  e  venduti  dai  contadini  del  territorio.  I 
Mercati della Terra sono luoghi dove fare la spesa, incontrarsi, 
conoscersi,  mangiare  in compagnia;  dove trovare cibi  e  vini 
buoni per il palato, puliti per l’ambiente e giusti per la società, 
nel  rispetto  della  filosofia  di  Slow Food.  In  vendita  ci  sono: 
frutta e verdura di stagione, uova, vino, olio, latte e formaggi, 
salumi e carni di animali allevati nella provincia pisana, miele e 
prodotti  dell'alveare,  erbe  aromatiche.  L’iniziativa  è  in  forte 
crescita 

(Facebook - http://www.facebook.com/mercatodellaterra).

29 APRILE: “LA GIORNATA DEL TERRITORIO”

Il  29  aprile  gli  abitanti  del  Comune  di  San  Giuliano  Terme 
entrano gratuitamente in fiera, presentando un documento di 
identità. L’amministrazione comunale offre a tutte le famiglie di 
San Giuliano Terme un invito per accedere in forma gratuita 
alla manifestazione fieristica in un altro giorno a pagamento.  

AREE ESPOSITIVE ISTITUZIONALI

Agricomune

Lo spazio istituzionale del Comune di San Giuliano Terme e 
della Pro Loco costituisce il punto centrale dell’area istituziona-
le e promozionale delle varie realtà locali e, nello stesso tem-
po, è il centro di un’area di sosta destinata ai visitatori di Agri-
fiera e agli incontri legati al territorio e al mondo agricolo. Pre-
senti la ADSI (Associazione Dimore Storiche Italiane), i prezio-
si costumi della Fondazione Cerratelli e il Gruppo Speleologico 
Pisano. Le Associazioni, tutte caratterizzate da uno stretto le-
game con il territorio, si trovano in una zona adiacente quella 
istituzionale.

http://www.facebook.com/mercatodellaterra


Agrifarm

In una fattoria  didattica un bambino scopre con mano tante 
cose nuove oppure viste prima solo sui libri, conosce e intuisce 
attraverso  esperienze  concrete  e  stimolanti  stili  di  vita 
differenti,  gioca  e  si  diverte  con  originalità  e  creatività, 
imparando l'importanza della tradizione e del contatto con la 
natura. Il progetto “Fattoria didattica” ha lo scopo di valorizzare 
l’identità territoriale, l’economia locale e le produzioni tipiche, 
con l'obiettivo di  creare una rete di  relazioni  fra produttori  e 
giovani  consumatori,  con  la  mediazione  del  mondo  della 
scuola,  per  riscoprire  il  valore  cultuale  ed  ecologico 
dell’agricoltura e del mondo rurale. Una fattoria didattica è un 
luogo dove entrano in contatto mondo urbano e rurale,  dove 
viene  valorizzato  il  mestiere  dell'artigiano  e  la  tradizione 
contadina,  appartenente  da  sempre  alla  nostra  cultura. 
All’interno  di  un’area si  svolgono attività di  accoglienza  e di 
educazione rivolte agli adulti con particolare attenzione ai più 
piccoli.  Le iniziative sono realizzate per la prima volta per la 
gestione  dello  Sportello  Tutela  Animali  e  importanti 
associazioni  Nazionali  e  locali  in  collaborazione  con   gli 
allevatori. Per i più piccoli sono previsti una serie di “laboratori”  
rivolti alla conoscenza degli animali, piccoli e grandi, presenti 
in aree appositamente delimitate nelle adiacenze della fattoria 
didattica. L’area è aperta verso il recinto pensato e creato per 
accogliere animali da cortile adiacente il recinto degli animali di 
grossa  taglia,  in  modo  da  creare  un  percorso  completo 
all’interno di una vera e propria fattoria. A completamento del 
percorso  di  conoscenza  degli  animali,  i  bambini  hanno 
l’opportunità di seguire la “filiera” dei prodotti derivati presenti 
all’interno dell’Agrifiliera (Latte, formaggi, uova ecc).

Gli animali presenti appartengono alle seguenti razze: 
Avicoli (galline, tacchini, gallo)

FATTORIA DIDATTICA
Sono coinvolte le seguenti Associazioni e Enti
Coordinamento generale: Sportello Tutela Animali del Comune 
di San Giuliano Terme.

Anna Paola Guglielmotti 
Angela Gallinari 
Dott.ssa Sonia Campa 
Rino Campobassi A.N.P.A.N.A. 
Dott. Angelo Gazzano 

Agrifiliera

All’interno degli spazi espositivi è riservata un’ampia area dedi-
cata ai produttori  locali,  una vetrina che parla del territorio e 
delle sue prerogative agricole, coordinata e promossa dell’am-
ministrazione comunale di San Giuliano Terme, dalla Provincia 
di Pisa e dal Parco di Migliarino San Rossore e Massaciuccoli, 
in collaborazione con Slow Food. A fianco delle produzioni or-
tofrutticole è allestita l’area dedicata alla valorizzazione delle 
stesse, con l’attivazione di una serie di laboratori, a freddo e a 
caldo, organizzati da Slow Food.



Trovano  qui  collocazione  tutte  le  attività  relative  alla  filiera 
corta e ai prodotti alimentari. 

Agricolture: in  collaborazione  con  Slow  Food.  In  questo 
spazio si trovano le aziende del “Mercato della Terra di San 
Giuliano Terme” che espongono i propri  prodotti ortofrutticoli. 
Per  informazioni  sul  “Mercato  della  Terra”  di  Slow  Food  è 
possibile collegarsi a www.mercatidellaterra.it

Agrilaboratori: un’area  ad  hoc,  all’interno  della  quale  è 
allestito lo spazio dei laboratori del gusto, a freddo e a caldo, 
con  lezioni  e  degustazioni  realizzati  in  collaborazione  con  i 
produttori del “Mercato della Terra”, professionisti del settore e 
l’associazione  Slow Food.  La  torta  co’  bischeri,  dolce  tipico 
dell’Agrifiera  identificato  da  un  marchio  igp,  è  uno  dei 
protagonisti  di  questa  edizione  della  manifestazione.  E’ 
prevista  anche  la  realizzazione  della  seconda  edizione  del 
“Campionato della  torta co’ bischeri”,  con dolci  realizzati  dai 
privati cittadini, che saranno valutati da una giuria di  esperti. 
L’iscrizione  può  essere  effettuata  da  tutti  coloro  che  lo 
desiderano, presso lo spazio Agricomune, nei giorni della fiera, 
fino al  giorno precedente la celebrazione della competizione, 
prevista per il 1° maggio

Agriprovincia: in questo spazio, dedicato a Pisa Unica Terra 
d’Olio, vengono presentati i prodotti della Strada dell’Olio dei 
Monti Pisani e l’olio delle Colline Pisane

Agriparco: lo  spazio  gestito  dal  Parco  di  Migliarino  San 
Rossore Massaciuccoli

Agrihorse

Lungo il perimetro ad est dell’ampia area verde del Parco Ter-
zani, durante tutto il periodo della manifestazione sarà realiz-
zata, come ogni anno, un’area dedicata agli sport equestri, al-
l’ippoterapia, alla cinofilia con tante esibizioni: maneggio per i 
più piccoli,  passeggiate a cavallo, caroselli equestri, volteggi, 
corsi di educazione di cinofilia con cani addestrati e con cani 
privati, dimostrazioni di agility dog, dimostrazioni di  sheep dog 
con ovini. 
Saranno tutti i giorni a disposizione cavalli per ragazzi e bambi-
ni, oltre alla presentazione di puledri e al coinvolgimento di ra-
gazzi disabili. Sarà inoltre dedicato un grande spazio all’iniziati-
va ”agility dog” con dimostrazioni, stage e ludica con il coinvol-
gimento del pubblico, usando particolare attenzione ai bambini. 

EQUITAZIONE

Coordinamento a cura di Alter Ego Fiere e del Ranch Buffalo 
Joe di Ponsacco in collaborazione con

ASD l’Unicorno Tel.  0584905194 www.as-unicorno.com

http://www.mercatidellaterra.it/


ASD  "In Battaglino" Tel. 334.5795929 www.inbattaglino.it 

ASD Fattoria Bellavista Tel. 392 8801340 www.fattoriabella-
vista.it

ASD Centro Ippico "Il Pesco" Tel. 347 0079842 www.cen-
troippicoilpesco.com  

ASD Equitiamo Tel. 3494277315 www.equitiamo.it

Centro Ippico "Santa Barbara" Tel 3282167048 3479219263 
www.monterufolino.it

Allevamento "La Roccia" Cavalli Purosangue Araba di Anto-
nio Amicucci Tel. 0574.938076 - 348.8944813 www.alleva-
mentolaroccia.com

Scuderie Simoncini, dal 1936 al servizio degli appassionati di 
equitazione Tel. 339-3253915 www.scuderiesimoncini.com

CINOFILIA

Luca Profeti Educatore E.N.C.I Tel 3407885107 
www.lucaprofeti.altervista.org

Pubblica Assistenza Rosignano Marittimo tel 0586/792929 
responsabile Livio Lorenzo.

ASD Fattoria Bellavista Tel. 392 8801340 www.fattoriabella-
vista.it

Allevamento Lagotto "La Civetta" Tel. 347 1884691
www.allevamentolagottoromagnolo.com

Agrinfesta

L’Agrifiera vive di notte nell’area del “Parco della Pace Tiziano 
Terzani”. Una location destinata agli eventi da svolgersi dall’o-
ra dell’aperitivo fino a quella del dopocena. 

L’area è gestita da GeSTe e dall’associazione “The Thing”.

Agri  b  ar  :     il wine bar 

Agri  locanda  :   gestita da GeSTe s.r.l., sempre aperta a partire 
dal  pranzo  per  tutto l’orario  giornaliero  di  Agrifiera.  Momenti 
particolari  saranno la cena con la carne del Parco Migliarino 
San Rossore Massaciuccoli, Domenica 22 aprile con il pranzo 
gratuito per i bambini fino a 10 anni, Venerdì 27 aprile con la 
merenda della legalità e la cena di  Lunedì 30 aprile data di 
apertura della manifestazione fino alle ore 23.00.
Collocata nel verde del Parco della Pace, dentro il perimetro di 
Agrifiera, è l’ occasione per la degustazione di menu caratteriz-



zati dalle produzioni locali e la filiera corta in genere, concepiti 
per favorire l’ospitalità delle famiglie coniugata con la serenità 
dei luoghi e l’allegria dei vari spettacoli che si terranno, come 
da programma, nelle vicinanze della struttura.
Il personale di GeSte s.r.l. addetto alla ristorazione vi aspetta 
all’Agrilocanda per deliziarvi con la propria creatività.

Agri  music  :  il  palcoscenico  per  gli  appuntamenti  musicali  e 
spettacoli 

Agrinfesta

Tradizione o innovazione? Questo è il problema. Ma siamo si-
curi che i due termini siano inconciliabili? Che non sia possibile 
trovare tra loro una sintesi virtuosa? Questa è la sfida che l’A-
grinfesta si propone di vincere. La splendida cornice del Parco 
della Pace ospiterà un fitto calendario di eventi organizzati con 
uno occhio al passato e uno al futuro: dalle antiche tradizioni  
toscane dei cantori del Maggio, al concerto dei Betta Blues So-
ciety,  promettente  band  del  panorama  musicale  pisano;  dai 
reading sui luoghi della Resistenza toscana al concerto dei Di-
namitri Jazz Folklore, jazz band dal sapore afroamericano; dal-
le esibizioni di arti marziali agli spettacoli di danza contempora-
nea. Ma Agrinfesta non sarà solamente sinonimo di musica e 
ballo. Il tour tra tradizione e innovazione proseguirà infatti tra i 
sapori dei cibi e delle bevande del nostro territorio. Da noi tro-
verete le birre artigianali prodotte dal Birrificio Artigiano di Bien-
tina, un’ampia gamma di spuntini e panini, ma anche qualcosa 
di più sostanzioso. Ogni giorno inoltre potrete assaggiare un 
aperitivo diverso, basato sull’abbinamento tra un prodotto ga-
stronomico e un vino del nostro territorio. Tutto questo in un 
ambiente caldo e accogliente, arredato con mobili e istallazioni 
interamente realizzate attraverso l’utilizzo di materiali  riciclati. 
Tutti i giorni, dalle 11 alle 24, concerti, danza, sport, dibattiti,  
gastronomia, karaoke, proiezioni e tanto altro. Che aspettate?

Associazione “The Thing”

Bad Toelz (Germania)

La cittadina tedesca, gemellata con il Comune di San Giuliano 
Terme è presente in Agrifiera con uno spazio istituzionale e 
un’area destinata alla birra e alla cucina tipica bavarese.

Bucarest (Romania)

Un’area  in  fiera  dedicata  al  progetto  di  gemellaggio  del 
Comune  di  San  Giuliano  Terme con  l’Università  Bioterra  di 
Bucarest.  In  questo  spazio  sono  in  vendita  e  si  possono 
degustare vini e altri prodotti tipici rumeni.

AREE ESPOSITIVE COMMERCIALI

È tempo di cogliere il successo. 
Attività al posto giusto, meglio, al loro posto!



Agrifiera si colloca tra le fiere agricole più quotate e professio-
nali del panorama espositivo della Toscana, con una sempre 
più spiccata visibilità sullo scenario nazionale delle specializza-
te di settore.  Vanta 103 edizioni che significano esperienza, 
qualità, attendibilità e, soprattutto, capacità di offrire agli espo-
sitori importanti occasioni di vendita e di contatti mirati con di-
retti fruitori, operatori e imprenditori agricoli del centro Italia e 
non solo. Infatti, negli ultimi anni la rassegna ha registrato un 
significativo incremento di operatori dai territori extraregionali. 
Agrifiera mantiene la sua spiccata vocazione per favorire il set-
tore agricolo, delle produzioni di trasformazione e la tutela del-
l'ambiente. E’ la 103° edizione, di un evento ormai lungamente 
consolidato, punto di riferimento per tutta la Toscana e il Cen-
tro Italia, che anche quest'anno, nonostante il delicato momen-
to economico,  si fregia di diverse  novità. Agrifiera promuove il 
settore agricolo con un orientamento speciale verso la valoriz-
zazione del territorio, della qualità della vita, della genuinità dei 
prodotti agroalimentari ed enogastronomici, è una delle più im-
portanti e consolidate manifestazioni della Provincia di Pisa e 
con un indiscusso primato anche in confronto alle Province di 
Livorno, Lucca, Firenze, Massa Carrara. L'evento che inaugura 
il calendario delle proposte espositive in Toscana rappresenta 
uno dei Progetti Filiera in cui si articola l’intera offerta fieristica, 
offrendo una vetrina ampia ed aggiornata sugli elementi fonda-
mentali, sulle competenze e le esperienze del settore primario, 
Agrifiera, sintesi di eccellenza per un'agricoltura che è anche 
presidio ambientale, tutela del territorio, della qualità della vita 
e della genuinità, si colloca tra gli appuntamenti fieristici più im-
portanti, continuando ad acquisire un sempre maggiore rilievo 
anche a livello nazionale. L’area  commerciale del “Centro fieri-
stico”  si veste di nuovo, è nuova sia per la collocazione sia per 
la tipologia degli allestimenti. La formula dello scorso anno ha 
avuto esiti  più che positivi.  Posizionata  nel cuore dell’ampio 
Parco storico dedicato a Tiziano Terzani, è realizzata con ten-
dostrutte agili nel rispetto e in sintonia con il resto del Parco: 
strutture  ad  arco  spaziose,  collegate  tra  loro  accolgono   le 
aziende che aderiscono all’iniziativa. Dotata di doppio ingresso 
e di percorsi obbligati, internamente il padiglione è suddiviso in 
“isole” e corsie settorializzate per tipologia merceologica. Nel 
padiglione commerciale di Agrifiera, più di duemila metri quadri 
di superficie coperta, sui 15.000 complessivi, sono collocate ol-
tre  120 aziende   selezionate,  mentre  lungo  le  aree  esterne 
sono oltre 150 le aziende aderenti.  A cornice del  padiglione 
commerciale e collocate in area esterna, parzialmente attrez-
zata  con tendostrutture  di  piccole e medie dimensioni,   non 
mancano  i tradizionali settori legati al florovivaismo, alla zoo-
tecnia, all’arredo giardino, alle piccole macchine per il  giardi-
naggio,  oltre ovviamente a una vasta rappresentanza di pro-
dotti  e  macchine per l’agricoltura,  delle concessionarie  auto, 
dei mezzi per l’edilizia e il tempo libero.

Alterego fiere



IL CALENDARIO DI AGRIFIERA 2012

Per qualsiasi informazione sul programma è possibile
rivolgersi al personale addetto presso lo stand Agricomune

LE GIORNATE 

21 APRILE – Inaugurazione
Ore 16:30 - Sfilata con i costumi della Fondazione Cerratel-
li sulle note della  Filarmonica Sangiulianese (partenza  dal 
Teatro Rossini)
Ore 17:30 -  Inaugurazione della manifestazione alla  pre-
senza delle autorità

25 APRILE – Giornata della Liberazione
Ore 11:00 – Pontasserchio, Piazza del Teatro Rossini:  cele-
brazione della Liberazione dal Fascismo, ricordare la Resi-
stenza e commemorare le vittime con la banda comunale
Dalle ore 18:30 – Pontasserchio, Nuovo Circolo Rossini – Mo-
stra promossa da Stefano Bartolini dal  titolo  “Arcipelago 
destra_esplorare la marea nera”,  a cura  dell'Osservatorio 
sulle Nuove destre di Pistoia.

25 E 28 APRILE – Uomini e cavalli
Le giornate dedicate al mondo ippico
 
25 – 29 APRILE – Fiera di Pontasserchio
La borgata animata da tanti banchetti

28 E 30 APRILE – Giornate della solidarietà
Iniziative ed eventi rivolti ai diversamente abili
Ippoterapia a cura dell'Associazione "L'Unicorno" di Torre del 
Lago e Pet Terapy a cura di Luca Profeti

27 APRILE – Merenda della legalità 
Ore 17:00 Area Agrilocanda: Merenda della Legalità, a cura 
di GesTe S.r.l. – offerta € 5,00
Intervento musicale di Redelnoir Acustic Duo in "Ballate 



postmoderne"
Letture a cura della ludoteca comunale "La Limonaia Magi-
ca"
Sarà devoluto un contributo a Libera- Associazioni, Nomi, Nu-
meri contro le Mafie

28 APRILE – La giornata del patrono di Pontasserchio 
Ore 21:30 – Teatro Rossini di Pontasserchio: “Il fantasma del 
povero Mario”, commedia in due atti di Camillo Vittici a cura del 
gruppo teatrale “Teatranti per diletto”
 
29 APRILE – Giornata del territorio
Ingresso gratuito in fiera per tutti i residenti 
Ore 21:00 – Teatro Rossini di Pontasserchio: “Discanto” –  Fe-
stival Nazionale della canzone d’autore

30 APRILE – Agrifiera in notturna 
Ingresso serale in Agrifiera, con apertura della manifestazione 
fino alle ore 23:00
Ore 20:00 – Area Agrinfesta: Concerto dei Gatti Mezzi 
Ore 21:30  - Area Agrinfesta: Concerto di Manu PHL 
Ore 21:00 – Teatro Rossini di Pontasserchio: “Discanto” – fe-
stival nazionale della canzone d’autore

Ore 21:30  –  Area  AgriHorse:  Gran  Galà  equestre  sotto  le 
stelle dei partecipanti alla 104° Agrifiera, uno spettacolo dedi-
cato ai cavalli capace di regalare emozioni e divertimento. La 
kermesse sarà proprio rivolta a fare in modo che il cavallo in-
contri l’arte della musica e della danza. L’evento, è curato da 
Rach Buffalo Joe e dalle Associazioni Equestri partecipanti.

1° MAGGIO – Torta co’ bischeri
Laboratori, incontri e premiazione del campionato 
Ore 17:00 – “Cittadella  Slow Food”: "La torta co' bischeri. Il 
marchio della tradizione"
Pasticceria “Artigiana dolci”  di Pontasserchio
Ore 18:00 - “Cittadella  Slow Food”: premiazione del Campio-
nato della torta co’ bischeri. Introduce Alessandra Martinelli. 
Intervento di Paola Pasqualetti
Ore 10.00  -  18.00  Parco  T.  Terzani:  1°  Trofeo  Agritartufo, 
gara cinofila di ricerca tartufo per cani da ricerca a cura dell'Al-
levamento Lagotto Romagnolo "La Civetta" di S. Miniato



AGRIHORSE
AGRIDOG

AGRIFARM FATTORIADIDATTICA

Il  paddock  centrale  interno allo spazio  Agrihorse sarà movi-
mentato con per l'intera durata di Agrifiera 2012 con esibizioni, 
giochi di cavalli e cavalieri a cura del Ranch Buffalo Joe.

SABATO 21 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 12:00
AgriHorse - Stage di monta da lavoro a cura di Nicola Pettora-
li, Roberto Pettorali e Roberto Molinari.

Dalle ore 10:00 alle ore 19:00
AgriHorse - Stage di monta da lavoro a cura di Nicola Pettora-
li, Roberto Pettorali e Roberto Molinari.

Dalle ore 10:00 alle ore 19:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

Dalle ore 17:30 alle ore 18:00
AgriHorse - Gioco della Quintana a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Monta da lavoro  di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
cavalli Pony a disposizione per tutto il giorno dei bambini con 
pausa pranzo dalle 12.30 alle 13.45.



AgriHorse - Associazione Unicorno: arrivo di due cavalli, siste-
mazione attrezzatura  allo stand e animali  a disposizione per 
tutto il giorno dei bambini.

AgriHorse - Centro Ippico Il Pesco: arrivo di due cavalli, siste-
mazione attrezzatura  allo stand e animali  a disposizione per 
tutto il giorno dei bambini.

AgriHorse - Stage di monta da lavoro a cura di Nicola Pettora-
li, Roberto Pettorali e Roberto Molinari.

AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

DOMENICA 22 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm - Visita alla Fattoria degli animali di grossa taglia: Bo-
vini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
pony a disposizione dei bambini per tutto il giorno con pausa 
pranzo dalle 12.30 alle 13.45, nel pomeriggio dimostrazione di 
Horse Ball con i bambini della scuola.

AgriHorse – Associazione Unicorno: cavalli a disposizione dei 
bambini per tutto il giorno.

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Centro Ippico Il Pesco: cavalli a disposizione dei 
bambini per tutto il giorno, nel pomeriggio dimostrazione di sal-
to a ostacoli, poi ritorno dei cavalli a Montecalvoli.

AgriDog - Dimostrazione delle unità cinofile da soccorso in su-
perficie  e  catastrofe  del  Nucleo  cinofilo  Pubblica  Assistenza 
Rosignano  Marittimo,  dimostrazioni  di  obbedienza,  supera-
mento ostacoli e ricerca in superficie con alcuni binomi.

AgriHorse - Scuola di falconeria "Il Vessillo Etrusco" di Ales-
sandro Baglini

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe



AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

LUNEDI’ 23 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 19:00
AgriFarm - Visita alla Fattoria degli animali di grossa taglia: Bo-
vini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
pony a disposizione dei bambini dalle 14.30 alle 19.00

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse – Cavalli  e cavalieri,  giochi  in campo a cura del 
Ranch Buffalo Joe

Dalle ore 17:00 alle ore 20:00
AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

MARTEDI’ 24 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
pony a disposizione dei bambini dalle 14.30 alle 19.00 nel po-
meriggio dimostrazione di Horse Ball con i bambini della scuo-
la.

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 



salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

Dalle ore 17:00 alle ore 19:30
AgriCat - a cura dello Sportello Tutela Animali del Comune di 
S. Giuliano Terme, lo spazio permettera' ai bambini e alle loro 
famiglie di conoscere meglio il gatto di casa, un amico affettuo-
so e simpatico, scoprendo tutti i segreti per una convivenza se-
rena e gioiosa e permettera' agli adulti di acquisire informazioni 
e consigli circa la gestione del gatto domestico, dei gatti di co-
lonia e ferali, in un'ottica di rispetto per la diversità negli spazi 
urbani.

MERCOLEDI’ 25 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali  di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
Pony a disposizione dei  bambini  nel  pomeriggio  dalle  14.30 
alle 19.00.

AgriHorse - Pony Games a cura dell'Associazione Equitiamo.

AgriHorse – Associazione Unicorno: cavalli a disposizione dei 
bambini per tutto il giorno, nel pomeriggio dimostrazione di Vol-
teggio Equestre con squadre integrate (ragazzi disabili e nor-
modotati).

AgriHorse -  "Cavallo  in  libertà"  a  cura  di  Gaetano  Sutera, 
un'emozionante avventura tra uomo e cavallo. 

AgriComune – Uomini & Cavalli in collaborazione con Energy 
Horse Italia organizzano il convegno "Alimentazione e benes-
sere nel cavallo" a cura del Dott. Livio Magni Dipartimento Di 
Scienze Fisiologiche - Facoltà di  Medicina Veterinaria Univer-
sità di Pisa.

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse - Sfilata morfologica Cavallo Arabo  a cura di Alle-
vamento "La Roccia" di Antonio Amicucci

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

AgriDog  -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

GIOVEDI’ 26 APRILE



Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
Pony a disposizione  dei  bambini  nel  pomeriggio  dalle 14.30 
alle 19.00.

AgriHorse –  Dalle  ore  9.30 alle  11.30 Laboratorio  didattico 
con cenni sulla storia del cavallino di Monterufoli dalle 15.30 
alle 17.30 battesimo della carrozza  a cura dell' Associazione 
del cavallino di Monterufoli

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse – Cavalli  e cavalieri,  giochi  in campo a cura del 
Ranch Buffalo Joe
Dalle ore 17:00 alle ore 19:30
AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, presenza di due cinofili che daranno informazioni 
a coloro che ne faranno richiesta, gestione  corretta  dell'avici-
namento  al  cane  per  il  proprietario, segnali  calmanti  del  
cane, attivita'  accreditanti  per  il  proprietario, esercizi utili  al-
l'attivazione  mentale per  il  cane, giochi  di  attivazione  men-
tale  per  il  cane, giochi  di  intrattenimento per il cane a cura 
dell' educatore Luca Profeti.

Dalle ore 17:00 alle ore 19:30
AgriCat - a cura dello Sportello Tutela Animali del Comune di 
S. Giuliano Terme, lo spazio permettera' ai bambini e alle loro 
famiglie di conoscere meglio il gatto di casa, un amico affettuo-
so e simpatico, scoprendo tutti i segreti per una convivenza se-
rena e gioiosa e permettera' agli adulti di acquisire informazioni 
e consigli circa la gestione del gatto domestico, dei gatti di co-
lonia e ferali, in un'ottica di rispetto per la diversità negli spazi 
urbani.

VENERDI’ 27 APRILE

Dalle ore 10:00 alle ore 19:30
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmipe-
di in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
Pony a disposizione  dei  bambini  nel  pomeriggio  dalle 14.30 
alle 19.00.



AgriHorse – Arrivo di tre cavalli  di cui uno stallone di  razza 
Cavallino di Monterufoli Dalle ore 9.30 alle 11.30 Laboratorio 
didattico  con cenni sulla storia del cavallino di Monterufoli dal-
le 15.30 alle 17.30 battesimo della carrozza  a cura dell' Asso-
ciazione del cavallino di Monterufoli

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse – Cavalli  e cavalieri,  giochi in campo a cura del 
Ranch Buffalo Joe

Dalle ore 17:00 alle ore 19:30
AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, presenza di due cinofili che daranno informazioni 
a coloro che ne faranno richiesta, gestione  corretta  dell'avici-
namento  al  cane  per  il  proprietario, segnali  calmanti  del  
cane, attivita'  accreditanti  per  il  proprietario, esercizi utili  al-
l'attivazione  mentale per  il  cane, giochi  di  attivazione  men-
tale  per  il  cane, giochi  di  intrattenimento per il cane a cura 
dell' educatore Luca Profeti.

SABATO 28 APRILE - Giornata del diversamente abile

Dalle ore 10:00 alle ore 19:30
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali  di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino, 
Pony a disposizione dei bambini per tutto il giorno dalle 14 alle 
19 con pausa pranzo dalle 12.30 alle 13.45, nel pomeriggio di-
mostrazione di Horse Ball con i bambini della scuola.

AgriHorse –  Dalle  ore  9.30  alle  11.30  Laboratorio  didattico 
con cenni sulla storia del cavallino di Monterufoli pomeriggio 
dimostrazione lavori agricoli e vecchi mestieri con il cavallino di 
Monterufoli a cura dell' Associazione del cavallino di Monteru-
foli

AgriHorse – Uomini  & Cavalli  in  collaborazione con Energy 
Horse Italia organizzano "Lezioni di mascalcia" a cura di Stefa-
no Falaschi (maniscalco della Nazionale Ippica Italiana e Pre-
sidente della S.I.M.)

AgriHorse -  Centro Ippico Il Pesco: arrivo di due cavalli, siste-
mazione attrezzatura  allo stand e animali  a disposizione per 
tutto il giorno dei bambini.

AgriHorse -  A.S.D.  Fattoria Bellavista, arrivo cavalli,  cani e 
pecore, sistemazione attrezzatura allo stand e animali,  dimo-
strazione di sheepdog "Battesimo della sella" per i bambini



AgriHorse -  "Cavallo  in  libertà"  a  cura  di  Gaetano  Sutera, 
un'emozionante avventura tra uomo e cavallo.

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Mascalcia a cura di Caporaso Giuseppe

AgriDog GIORNATA DEL DIVERSAMENTE ABILE:  a  cura 
dell' Unità Cinofila Misericordia di Pisa Pet Terapy con i cani 
addestrati del gruppo Cinofilo

DOMENICA 29 APRILE – Giornata del Territorio

Dalle ore 10:00 alle ore 19:30
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino, 
Pony a disposizione dei bambini per tutto il giorno con pausa 
pranzo dalle 12.30 alle 13.45, nel pomeriggio dimostrazione di 
Horse Ball con i bambini della scuola.

AgriHorse – Centro Ippico Il Pesco: cavalli a disposizione dei 
bambini per tutto il giorno - nel pomeriggio giochi dimostrativi a 
cui parteciperanno i bambini allievi dell’Associazione, poi ritor-
no dei cavalli a Montecalvoli.

AgriHorse -  A.S.D.   Fattoria  Bellavista,  dimostrazione  di 
sheepdog "Battesimo della sella" per i bambini, cavalli a dispo-
sizione per tutto il giorno

AgriHorse - Scuola di falconeria "Il Vessillo Etrusco" di Ales-
sandro Baglini

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse -  Dimostrazione monta in Alta scuola con cavallo 
Lusitano a cura di Felice Positino

AgriHorse -  "Cavallo  in  libertà"  a  cura  di  Gaetano  Sutera, 
un'emozionante avventura tra uomo e cavallo.

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 



cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

LUNEDI’ 30 APRILE - Giornata del diversamente abile

Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali  di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli

Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino: 
Pony a disposizione dei  bambini  nel  pomeriggio  dalle  14.30 
alle 19.00.

Dalle ore 10:00 alle ore 19:30
AgriHorse GIORNATA DEL DIVERSAMENTE ABILE: a cura 
dell' Associazione Unicorno: cavalli a disposizione dei bambini 
per tutto il  giorno, nel pomeriggio dimostrazione di  Volteggio 
Equestre  con  squadre  integrate  (ragazzi  disabili  e 
normodotati).

AgriHorse - Dimostrazione monta in Alta scuola con cavallo 
Lusitano a cura di Felice Positino.

AgriHorse - Monta da lavoro di Alessandro Bellandi & C.

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

AgriDog -GIORNATA DEL DIVERSAMENTE ABILE: a cura 
dell'  Unità Cinofila Misericordia di Pisa Pet Terapy con i cani 
addestrati del gruppo Cinofilo

AgriDog -  Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

Dalle ore 21:00 alle ore 23:00
AgriHorse – Gran Galà equestre sotto le stelle dei partecipanti 
alla 104° Agrifiera, uno spettacolo dedicato ai cavalli capace di 
regalare emozioni e divertimento. La kermesse sarà proprio ri-
volta a fare in modo che il cavallo incontri l’arte della musica e 
della danza. L’evento, è curato da Rach Buffalo Joe e dalle as-
sociazioni equestri partecipanti.

MARTEDI’ 1 MAGGIO

Dalle ore 10:00 alle ore 20:00
AgriFarm -  Visita alla Fattoria degli  animali  di  grossa taglia: 
Bovini, Equini, Asinini, Ovini in compagnia dei piccoli



Fattoria didattica - Visita degli animali dell'aia: Avicoli, Palmi-
pedi in compagnia dei piccoli

AgriHorse - Associazione Sportiva Dilettantistica In Battaglino, 
Pony a disposizione dei bambini per tutto il giorno, con pausa 
pranzo dalle 12.30 alle 13.45 in serata rientro degli animali in 
maneggio.

AgriHorse – Associazione Unicorno: cavalli a disposizione dei 
bambini per tutto il giorno, rientro degli animali in maneggio.

AgriHorse - Volteggio a cura del Ranch Bufalo Joe

AgriHorse - Monta da lavoro a cura di Alessandro Bellandi & 
C.

AgriHorse - Scuola di falconeria "Il Vessillo Etrusco" di Ales-
sandro Baglini

AgriHorse – Cavalli e cavalieri, Quintana e giochi in campo a 
cura del Ranch Buffalo Joe

AgriHorse - Dimostrazione monta in Alta Scuola con cavallo 
Lusitano a cura di Felice Positino.

AgriDog - Unità Cinofila Misericordia di  Pisa coinvolgimento 
del pubblico, in particolar modo i bambini, attraverso esercizi in 
cui interagiranno con i cani del gruppo ( salto in alto, slalom, 
salto in lungo, salto nei cerchi, passaggio strisciato,tunnel, con-
dotta del cane), educatore Luca Profeti e gruppo operativo.

Parco T. Terzani - 1° Trofeo Agritartufo, gara cinofila di ricerca 
tartufo per cani da ricerca a cura dell'Allevamento Lagotto Ro-
magnolo "La Civetta" di S. Miniato

Dalle ore 17:00 alle ore 19:30
AgriCat - a cura dello Sportello Tutela Animali del Comune di 
S. Giuliano Terme, lo spazio permettera' ai bambini e alle loro 
famiglie di conoscere meglio il gatto di casa, un amico affettuo-
so e simpatico, scoprendo tutti i segreti per una convivenza se-
rena e gioiosa e permettera' agli adulti di acquisire informazioni 
e consigli circa la gestione del gatto domestico, dei gatti di co-
lonia e ferali, in un'ottica di rispetto per la diversità negli spazi 
urbani.

AGRINFESTA  -  www.agrinfesta.com

a  cura dell’Associazione The Thing

SABATO 21 APRILE

Ore 16-19: Spettacoli e animazioni fisse e itineranti a cura del 
Teatro Circo Antitesi 

L’associazione  “ANTITESI”  nasce  nel  1994,  e  da  allora 
propone  spettacoli  e  laboratori  di  teatro-circo  per  adulti  e 
bambini. 



L’Associazione,  visto  l'impegno  e  la  cura  che  dedica  alla 
costruzione dei suoi spettacoli e sopratutto alla formazione dei 
soci sia in ambito teatrale, sia per quanto riguarda l’attività con 
i  bambini,  si  è  dotata  negli  anni  di  personale  qualificato  in 
grado di fornire sia spettacoli di vario genere, sia competenze 
per la conduzione di gruppi di bambini attraverso una pratica 
educativa che utilizza  il  teatro e la creatività  come mezzi  di 
relazione e comuni-cazione.

Per diffondere l’arte teatro circense e farne capire le molteplici 
potenzialità,  l’Associazione  “Antitesi”  ha  creato  nel  2003,  la 
Prima Piccola Scuola di  Circo Toscana. Nel 2008 ha vinto il 
bando  Percorsi  di  Innovazione  del  CESVOT (Centro  Servizi 
Volontariato Toscana) con il Progetto "TRICK - il primo centro 
educativo  circense  della  Toscana" 
(http://www.antitesiteatrocirco.it/) 

Ore 19: Aperitivo a base di prodotti tipici. 

Con  questa  formula  si  intende  un  aperitivo  basato  su  un 
prodotto  tipico  abbinato  ad  un  vino.  Entrambi  i  prodotti 
verranno presentati dal produttore stesso.

Ore 21: Betta Blues Society in concerto

Il  progetto  Betta  Blues  Society  nasce  nel  Giugno  2009 
dall’incontro della cantante Elisabetta Maulo con il  chitarrista 
Lorenzo  Marianelli.  In  seguito  il  gruppo  prende  forma  con 
l’ingresso di  Luca Guidi  a chitarra e ukulele, di Nicola Floris 
all’armonica e di Matteo Anelli al contrabbasso.

In poco meno di due anni la band effettua numerosi live in tutta 
Italia e all’estero riscuotendo un grande successo di pubblico e 
di  critica  partecipando  a diversi  festival  e  interviste  in  radio 
nazionali. Ma la con-sacrazione a band di culto avviene con la 
partecipa-zione  all'edizione  2010  del  Rock  Contest  di 
Controradio.

Il  repertorio  è  incentrato  sul  blues  anni  20/30  (JB  Lenoir,  
Memphis  Minnie,  Sister  Rosetta  Tharpe,  Ma  Rainey)  con 
alcuni tributi  ad artisti  blues più moderni,  comunque riletti  in 
chiave rurale con l'utilizzo  di  sola strumentazione acustica e 
sempre all’insegna del coinvolgimento del pubblico. 

I Betta Blues sono:

Elisabetta Maulo: voice / kazoo

Lorenzo Marianelli & Luca Guidi: guitars / backing vocals

Nicola Floris: harp

Matteo Anelli: double-bass

Myspace: (http://www.myspace.com/bettabluessociety) 

DOMENICA 22 APRILE

Ore  17.00:  Spettacolo  di  danza  Africana  a  cura  del  Centro 
Nagual

Ore 17.45: Ronda di Capoeira a cura del Centro Nagual 



Il  Nagual  - Centro Danza e Yoga è un'associazione sportiva 
dilettantistica, nata con l'intento di promuovere e diffondere il 
concetto  di  evoluzione  olistica  della  persona  attraverso 
l'integrazione degli aspetti fisico, emotivo, mentale e spirituale. 
Le discipline che vengono divulgate presso il nostro Centro - 
pur  così  diverse  tra  loro  -  hanno  in  comune  la  ricerca 
dell'armonia  psico-fisica,  l'attivazione  dell'energia  vitale,  il 
risveglio della consapevolezza, il raggiungimento della felicità.

Ore 19: Aperitivo a base di prodotti tipici.

Ore  19.45: Deserto  Bianco  Spettacolo  di  danza  con-
temporanea

Lo  spettacolo,  a  cura  del  gruppo  "Nostoi",  ha  come  nodo 
centrale  il  tema  del  silenzio  e  i  processi  comu-nicativi  tra 
l’ambiente e l’uomo, le mappe umane e territoriali. È il frutto di 
un  percorso  di  ricerca  tra  Musica  elettronica  e  Danza 
contemporanea.  Si  sviluppa  su  8  quadri  danzati  in  gruppo 
intervallati da 4 assoli. 

Il Deserto Bianco è un Tappeto Sacro una Grande Traccia, è 
una  terra  del  non-luogo  (H.Corbin)  lo  sce-nario  in  cui  si 
esibiscono le fragilità umane. Il  deserto porta con sé il  tema 
della  Ricerca  umana,  che  allude  alla  ricerca  della  propria 
Verità; una verità che ci illu-diamo possa essere universale, e 
forse, potrebbe es-serlo. L’uomo diventa soggetto/oggetto del 
processo di Ri/Conoscenza dei propri limiti delle necessità, e di 
fragilità  inconfessate.  Le azioni  e  le  parole  e  i  gesti  segreti 
hanno creano uno spazio in cui si può guardare alle cose con 
altri occhi e con altre orecchie.

Il Ri/Conoscere sé stessi porta a riconoscere anche L’Altro da 
sé,  questo  è  il  fine  dell’atto  comunicativo.  La  composizione 
sonora, portata avanti dai musicisti, è frutto di una riflessione 
sulle  stesse  tematiche  ed  è  interdipendente  con  la 
composizione coreografica. 

Il deserto è il suono/traccia delle complesse armonie sonore e 
gestuali.

Regia e Coreografia di Giovanna Sculli 

Musiche di:  Davide Barbafiera, Nicola Ficeli

Opera per 4 danzatrici. 

Sara Bonadio

Lucia D’Ambra

Federica Maruccia

Monica Di Raimondo

Ore 21.30: Milonga di tango argentino

LUNEDÌ 23 APRILE

Ore 19: Aperitivo a base di prodotti tipici.

ORE 21: "Luci e ombre dal Burkina", spettacolo realizzato dalle 
classi  II  D  e  III  D  della  scuola  Media  "E.  Fermi"  di 



Pontasserchio  in  collaborazione  con  l'associazione  Il 
Gabbiano.

MARTEDI 24 APRILE

Ore  16:  Il  maestro  burattinaio  Mariano  Dolci  proporrà  ai 
bambini un piccolo spettacolo ispirato a Cap-puccetto Rosso 
animando verdure e oggetti da cucina.

Mariano Dolci inizia negli  anni ‘60 una colla-borazione molto 
intensa  con  la  compagnia  del  “Teatro  Sperimentale  dei 
Burattini di Otello Sarzi”, antica famiglia italiana di burattinai e 
teatranti.  Dal  1970  lavora  nel  Comune  di  Reggio  Emilia 
dirigendo il  “Laboratorio di Animazione” (ora “Gianni Rodari”) 
delle Scuole e Nidi Comunali, in modo da sperimentare tutte le 
potenzialità pedagogiche dei burattini nelle istituzioni della città 
collaborando  alla  storica  esperienza  di  Loris  Malaguzzi  e 
Gianni Rodari, fino al pensionamento avvenuto nel 2002. Per 
conto del Comune di Firenze ha collaborato con "Il museo dei 
ragazzi"  (“Murfi”)  di  “Palazzo  Vecchio”  alla  comunicazione 
museale rivolta all’infanzia.

Attualmente  collabora  con  l’insegnamento  di  Teatro  di 
animazione,  Facoltà  di  Scienze  della  formazione  dell’ 
Università  di  Urbino  (professor  Vito  Minoia)  e  con  il  Teatro 
Universitario Aenigma, partecipando alle attività di laboratorio 
in carcere, a scuola per la riduzione dell’handicap. Si veda il 
volume  “MARIANO  DOLCI.  Dialogo  sul  trasferimento  del 
burattino in Educazione” (Edizioni  Nuove Catarsi, 2009, pag. 
288,  primo Quaderno  della  Scuola  sperimentale  di  teatro  di 
animazione  sociale).  Sotto  la  direzione  della  fisica  Lara 
Albanese (ricercatrice all’ Osservatorio astronomico di Arcetri), 
collabora  ad  attività  di  diffusione  della  cultura  astronomica 
rivolte  a  bambini  e  ragazzi  attraverso  il  teatro  delle  ombre. 
Periodicamente  ha  gestito  e  gestisce  tuttora  corsi  di 
aggiornamento  sulle  utilizzazioni  non  spet-tacolari  del  teatro 
d’animazione. E’ stato invitato in Italia e all'estero per tenere 
conferenze, seminari ed interventi. (Francia, Svezia, Germania, 
Svizzera,  Danimarca,  Spagna,  Stati  Uniti,  Belgio,  Corea, 
Burkina).   Lungo  tutto  questo  percorso  traversale,  si  è 
impegnato,  senza  nessuna  tentazione  di  sincretismo,  a 
cogliere alcuni  processi mentali  co-stanti  nella costruzione e 
nell'animazione dei buratti-ni,  marionette, maschere e ombre, 
in  modo  da  poi  ri-proporre  con  sempre  maggiore 
consapevolezza  questi  particolari  linguaggi  espressivi  in 
contesti  non-teatrali.  E’  autore  di  numerose  pubblicazioni 
tradotte in varie lingue.

Ore 17: Esibizioni e stage di karate a cura della scuola Karate 
Pisa del maestro Franco Caselli.

Ore 19: Aperitivo a base di prodotti tipici.

MERCOLEDI 25 APRILE

Ore 13: Grigliata a base di hamburgher di mucco pi-sano.

Ore 16: Jam Session

Ore  18: presentazione  del  documentario  sulla  resi-stenza 
realizzato dal progetto Diodi 



Diodi  è  una  parola.  I  diodi  sono  componenti  elettronici  che 
impediscono al flusso di corrente di tornare indietro. Hanno a 
che fare con la direzione.  La giusta direzione,  quella che fa 
funzionare le cose.

Resistenza  è  una  parola.  La  resistenza,  in  un  circuito 
elettronico, permette il flusso dell’energia senza inter-romperla. 
La  resistenza  è  una  caratteristica  fisica:  la  forza  unita  alla 
durata. La resistenza è la storia dell’Italia durante la Seconda 
guerra mondiale e della lotta al nazifascismo, una Storia che si 
intreccia con mille storie, voci e suoni. Ha a che fare con le 
speranze, la forza e la tenacia delle persone.

La direzione, l’energia e la tenacia sono le caratteri-stiche delle 
quattro vite da cui nasce questo racconto. Due donne e due 
uomini. Quattro storie e una Storia. Quattro partigiani che sono 
e sono stati diodi.

Laila,  Pillo,  Aldo e Didala  sono i  loro  nomi.  Nel  1945 Laila, 
Pillo, Aldo e Didala lottarono per un altro mondo e ce la fecero, 
anche se l’altro mondo non era questo.

Alle loro vite siamo approdati attraverso il racconto. Un dono 
che non vogliamo perdere. Per questo abbiamo scelto di far 
viaggiare  le  loro  parole,  le  loro  espressioni  e  i  loro  sguardi 
raccontando la loro scelta, la scelta della resistenza. La scelta 
di stare dalla parte giusta, una scelta al tempo stesso intima e 
rivoluzionaria, un’esperienza tanto individuale quanto collettiva. 
Una strada che, percorsa da molti, ha portato al cambiamento.

Diodi come la giusta direzione.

Resistenza come corrente continua.

Quattro come i punti cardinali, per non perdere l’orientamento.

Diodi è un film dedicato ai partigiani Laila, Pillo, Aldo e Didala 
(http://diodifilm.tumblr.com/). 

Ore 20: Raggaeration & Soloperadulti in concerto.

Raggaeration

Il  reggae, e in particolare la sua corrente roots, è un genere 
molto efficace: pochi accordi, ritmiche essenziali e melodie ben 
curate  riescono  ad  avere  una  forza  evocativa  difficilmente 
eguagliabile;  caratteristica condivisa dal pop/rock anni  60/70, 
che custodisce in sè delle vere perle: canzoni semplici in cui 
l'influenza blues la fa da padrone, spesso dimenticate, ma così 
radicate nell'immaginario  collettivo  che basta  accennarle  per 
scatenare  l'entusiasmo  anche  in  chi  quell'epoca  non  l'ha 
vissuta.  E'  proprio  quest'aspetto  che  ci  ha  fatti  convergere, 
dalle  esperienze  musicali  più  varie,  verso  un  progetto  che 
nasce dalla volontà di esplorare un linguaggio fino ad ora da 
noi interpretato come ascoltatori. Non abbiamo la pretesa nè la 
volontà di  ricreare delle sonorità puramente giamaicane,  ma 
co-gliamo nel reggae un'influenza,  un input per esprimere le 
nostre personalità musicali in un modo differente, e soprattutto 
per divertire.



Soloperadulti

Band  ironica  e  irriverente,  i  cui  concerti  mischiano 
sapientemente De Andrè con la bossanova, la tarantella con il 
rock’n’roll. Vantano due tour negli Stati Uniti e centinaia di date 
tra Italia e Spagna. 

Ore 21: Colapesce

Lorenzo Urciullo non ama stare con le mani in mano: dopo un 
disco in inglese a nome Albanopower, un progetto ambizioso 
come Albanopumpkins (tributo italiano a “Mellon Collie & The 
Infinite Sadness”, il capolavoro degli Smashing Pumpkins, che 
ha  avuto  una  discreta  rilevanza  internazionale,  ricevendo 
anche l'apprezzamento di Billy Corgan) e il duo Santiago che 
con Alessandro Raina degli Amor Fou ha percorso in lungo e 
in largo l'Italia durante tutto il  2011, è arrivato il  momento di  
Colapesce. Il nome scelto per il progetto è un piccolo attestato 
di sicilianità. Colapesce è infatti il nome del protagonista di una 
nota leggenda popolare di cui esistono molteplici versioni (sia 
orali che codificate, come quella raccolta da Italo Calvino per 
Fiabe Italiane). Anticipato da un EP pubblicato a maggio 2010 
solo in digitale e poi ristampato a grandissima richiesta,  “Un 
meraviglioso declino” sta facendo gridare al miracolo la critica 
e  il  pubblico.  Ovunque  si  parla  della  rinascita  di  un  nuovo 
cantautorato italiano figlio della tradizione ma che non si pone 
limiti  e  prova a  guardare  a  quello  che succede  lontano  dai 
nostri  confini.  Agli  anni  '70 riveduti  e corretti  da Wilco, John 
Grant e Fleet Foxes, giusto per fare un po' di nomi. Registrato 
con  strumenti  e  macchine  vintage  in  diversi  studi  di 
registrazione italiani come il Posada Negro di Studios di Roy 
Paci,  Le  Officine  Meccaniche  a  Milano,  il  Vertigo  Studio  di 
Siracusa e l'Alpha Dept di Bologna, “Un meraviglioso declino” 
vede la partecipazione di numerosi ospiti: il sodale Alessandro 
Raina, Sara Mazo (ex voce degli Scisma), Andrea Suriani dei 
My Awesome Mixtape, i cori di Lucia Manca e Grazia Negro, i 
fiati suonati da Mirko Onofri della Brunori Sas e quelli arrangiati 
e  suo-nati  da  Roy  Paci,  autore  anche  delle  orchestrazioni. 
Della  produzione  si  è  occupato  Giacomo  Fiorenza, 
recentemente  premiato  come miglior  produttore  artistico  del 
2011, già dietro la console per Paolo Benvegnù, Offlaga Disco 
Pax,  Moltheni  e I  Cani  (tra  gli  altri).  Un  lavoro  ambizioso  e 
collettivo, che proprio dal vivo trova la sua forma più compiuta 
grazie a una band di cinque elementi che irrobustisce il suono 
e offre una dimensione diversa rispetto a quella del disco, con 
scalette che variano di serata in serata, cover e altre sorprese 
assortite.

Un progetto solista che non è solista.

Una sorpresa che è anche una conferma.

GIOVEDI 26 APRILE

Ore  19:  Profondo  Rosso:  la  musica  del  cinema  di  genere 
italiano  a  cura  di  Meo-Dj  abbinata  ai  rossi  della  provincia 
(http://www.caniarrabbiati.it/). 

Ore 20: Serata karaoke.

Ore 20: Cena bavarese presso l’Agrilocanda



VENERDI 27 APRILE

Ore 19: spettacolo di Arti Marziali (Taekwondo - Tai Chi Chuan 
- Qi Gong - Iaido - Wing Tsun) e Danze Caraibiche - Salsa a 
cura del Kosmos Club di Ghezzano

Ore 22: Rozza e Lucia Burlesque Night. Special Guest Lily De 
Non

All’insegna del "divertentismo ma mai qualunquismo" Rozza e 
Lucia hanno animato tantissime serate con una selezione che, 
pur avendo come punto di riferimento gli anni Ottanta, riserva 
sempre grandi sorprese. Le Nostre si sono avvalse sempre del 
prezioso  contributo  della  DONOTFRYWIDWOTA  collettivo 
variegato e cangiante a seconda dei temi scelti  nelle serate. 
Tipico il travestimento, parrucche e gadgets in regalo, utilizzati 
in maniera soprattutto provocatoria, scanditi da vari slogan con 
contenuti  invece  importanti  lanciati  da  Rozza  che spesso  e 
volentieri si presta come mc.

La  burlesquer  professionista  Lily  de  non  durante  la  serata 
presenterà il suo nuovo numero, Dark shadows

SABATO 28 APRILE

Ore 17: coro popolare dei Maggerini di Lustigliano

I maggerini  sono coloro che cantano il maggio, salu-tano il suo 
arrivo verso la fine di aprile e con esso l'ar-rivo della primavera. 
Quest'anno  per  l'AGRInFESTA  avremo  i  maggerini  di 
Lustignano,  piccolo  borgo  me-dievale  situato  nel  comune di 
Pomarance, in provincia di Pisa, con i loro costumi folcloristici 
e  con  il  loro  poeta.  Stornelli,  sonetti  e  tresche  suonati  con 
chitarre e fisarmoniche, che comunque non coprano la voce, 
ora in coro, ora in solo, di chi canta il maggio. I temi dei canti  
sono svariati: la natura, la primavera e le stagioni, dionisio e 
l'allegria in sé e anche un eros velato in serenate dolci e anche 
maliziose. Esse sono un'alle-goria della vita, della rinascita e 
dell'allegria, ad imitazione dell'arrivo della bella stagione.

Ore 19: Aperitivo a base di prodotti tipici.

Ore  20.30:  Serata  di  danza  latinoamericana  a  cura  della 
Scuola di Danza Ciclone Latino

DOMENICA 29 APRILE

Giornata  dedicata  alle  arti  marziali  e  agli  sport  da 
combattimento. 

Ore 16.30: Laboratori di Taekwondo per bambini.

Ore  18.00: Zumba  Party,  coreografie  e  stage  gratui-to  di 
Zumba a cura di Lara Ulivieri.  Vieni in tenuta sportiva potrai 
provare gratuitamente una lezione di Zumba.

Ore 20.00: Dimostrazione di pugilato a cura del San Giuliano 
Terme Boxing Team.

Ore 21.00: Incontri  e Esibizione di  Taekwondo a cu-ra della 
Federazione Toscana di Taekwondo.

LUNEDI 30 APRILE



Ore 20: I Gatti Mezzi in concerto: 

I  Gatti  Mézzi  nascono  nel  2005  dal  connubio  artistico  tra 
Tommaso Novi,  piano e voce e Francesco Bottai  chitarra  e 
voce.  Ad  unirli  è  la  passione  per  un  tipo  di  composizione 
ironica, sperimentale, colta e irriverente ai limiti del goliardico 
che  scivola  su  melodie  che  spaziano  dal  jazz  allo  swing 
passando per le sonorità della più raffinata musica popolare. 
Un mondo musicale di  riferimento composto da grandi  nomi 
della musica italiana come Giorgio Gaber, Paolo Conte, Fred 
Buscaglione  e  il  jazz  francese  manouche  alla  Django 
Reinhardt.

Nel 2006 i Gatti Mézzi autoproducono il loro primo la-voro in 
studio  'Anco  alle  puce  ni  viene  la  tosse',  sedici  brani  che 
raccontano  con  lirismo  e  autoironia  la  loro  quotidianità  di 
provincia in tutte le sfaccettature e contraddizioni possibili. Tra 
il  2006  e  il  2007  i  Gatti  Mézzi  continuano  ad  esibirsi, 
principalmente in Toscana, e dall'incontro con Matteo Consani, 
batterista, e Matteo Anelli, contrabbassista, nasce la voglia di 
trasformare il duo in un quartetto e arricchire così il progetto di  
nuove possibilità sonore. Ed è con questa nuova formazione 
che  nasce  la  seconda  autoproduzione  del  gruppo  'Amori  e 
Fortori',  quindici  tracce  suddivise,  come  uno  spettacolo 
teatrale,  in  Introduzione,  Primo tempo,  Intervallo  e  Secondo 
tempo. Ad impreziosire 'Amori e Fortori' anche un contributo di 
Stefano Bollani che ha regalato ai Gatti Mézzi il "riff" iniziale di  
'L'omini ar semafero'. 'Amori e Fortori', 4000 copie vendute in 
un  solo  anno,  riceve  un'ottima  accoglienza,  confermata  dal 
numero  sempre  maggiore  di  pubblico  che  assiste  alle 
esibizioni dei Gatti Mèzzi che iniziano a farsi conoscere anche 
fuori dai confini toscani totalizzando oltre 150 date in un anno.

Nel 2007 i Gatti Mézzi vincono il Premio Ciampi (o-maggio a S. 
Ronzani)  per  i  brani  “Tragedia  dell’estate”  e  “La  zuppa  e ‘r 
cacciucco”, nel 2008 si qualificano terzi al concorso nazionale 
MarteLive di Roma, si piazzano tra i  16 finalisti dell'edizione 
2009  del  festival  di  Musicultura  e  vincono il  festival  Barezzi  
Live 2009. A febbraio 2009 i Gatti Mézzi incidono 'Struscioni' il 
loro terzo lavoro su etichetta Sam (15000 copie vendute in 2 
anni), prodotto da Mirco Mencacci. Con 'Struscioni' , titolo che 
evoca il contatto fisico tra i due partner di un ballo lento, i Gatti  
Mézzi  viaggiano nei  borghi  di  una volta,  dove tutto scorreva 
con maggiore semplicità e minore frenesia, quando era ancora 
possibile  gustarsi  la  bellezza  di  alcuni  momenti  che  oggi 
stanno andando tristemente persi.

Il  tour  di  presentazione  di  'Struscioni'  ha visto i  Gatti  Mézzi 
collezionare una significativa serie di sold out nei più importanti 
teatri  di  tutta  Italia  dal  Verdi  al  Politeama di  Pisa  ,  fino  al 
Puccini  di  Firenze,  la  band  esegue  in  due  anni  oltre  250 
concerti nei migliori club italiani, ottenendo importanti riscontri 
dalla critica. E di quest’anno l’ultima fatica ‘Berve fra le Berve’.

Il  nuovo  album -  quindici  brani  inediti  scritti  e  arrangiati  da 
Francesco  Bottai  e  Tommaso  Novi  –  incarna  con  forza 
quell'urgenza  espressiva  che  ha  sempre  caratterizzato 
attitudini e sonorità della band, un mix di cantautorato carico di 
autoironia, swing, ritmiche jazz ed un intenso crooning colmo 



di  lirismo  e  storie  popolari.  ‘Berve  fra  le  Berve’  è  stato 
registrato presso il  Sam Studio di Lari  di Mirco Mencacci,  in 
collaborazione con Gabriele Guidi al mixer, e masterizzato allo 
Sterling Sound Studios di New York. Dal suo lancio ad oggi in 
soli due mesi ha collezionato il significativo risultato delle oltre 
2500  copie  vendute.  In  ‘Berve  fra  le  Berve’  il  concetto  di 
crudità, inteso nel senso di non cotto, non preparato, corre in 
sintonia con l'urgenza comunicativa di questo quarto album, in 
cui  qualsiasi  stereotipo  stilistico  lascia  il  passo  ad  una 
rinnovata pasta espressiva composita di più forme e registri. 
Le storie a tratti tragicomiche dei personaggi e delle situazioni 
reali  che  vengono  raccontati,  alimentano  un  immaginario  di 
suoni  ed  odori,  che  conferma  da  una  parte  l'inclinazione 
popolare  della  band,  dall’altra  la  raffinatezza  degli  stilemi 
adottati.  Il  bacino  espressivo  da  cui  ha  attinto  la  band  va 
dall’impressionismo del  ‘900  a  Mozart,  da  Duke  Ellington  e 
Thelonious Monk a Nino Rota, a certe forme ormai desuete del 
cantautorato italiano.

Con l'uscita del nuovo album, si consolida la tenuta della band 
che  ottiene  insigni  e  costanti  riconoscimenti  di  pubblico,  in 
primis il  grande successo allo storico auditorium Saschall  di 
Firenze  che  il  14  settembre  2011  si  riempe  di  ben  1500 
persone per assistere al concerto dei Gatti Mézzi.

Ma non solo Italia, Berve fra le Berve, suscita curiosità anche 
all'estero, nel novembre del 2011 la band parte per un lungo 
tour Canadese in Quebec, che porterà i nostri ad esibirsi nei 
più esclusivi ed importanti live club dello stato, tra cui lo storico 
Club Soda dove si sono esibiti tra gli altri band del calibro di  
Nirvana,  Soundgarden  e  Arcade  Fire.  Il  successo  è  grande 
tanto da interessare radio e televisioni nazionali che seguono il 
tour  invitandoli  a  partecipare  a  ben  due  trasmissioni 
radiofoniche dove i Gatti si esibiscono dal vivo.

E' sufficiente scorrere tra i link dei filmati su Youtube forti di  
decine di migliaia di visite, per dimostrare la grande adesione 
di  pubblico  che  i  Gatti  Mézzi  hanno  conquistato  in  questi 
cinque anni di percorso insieme. Adesione che emerge in dati 
decisamente significativi,  dalla vittoria del Premio Ciampi nel 
2007 alle 31.000 copie vendute dei tre precedenti  album, ai 
quasi trecento concerti in tre anni, al sold out del Saschall per 
la  presentazione  dell’ultimo album “Berve fra  le  Berve”,  alla 
standing ovation ottenuta al Club Soda di Montreal nel corso 
del  tour  canadese.  Un  successo  sostenuto  dall'umanità 
irriverente delle storie che hanno saputo raccontare, e da un 
temperamento  artistico  sempre  carico  di  personalità  e 
appropriatezza espressiva.

Componenti:

Francesco Bottai chitarra, voce

Tommaso Novi pianoforte, voce, fischio

Mirco Capecchi contrabasso e cori

Matteo Consani batteria



Discografia:

'Anco alle puce ni viene la tosse' (autoprodotto, 2006)

'Amori e fortori' (autoprodotto, 2007)

'Struscioni' (Sam, 2009)

‘Berve fra le berve’ (Sam 2011)

http://www.igattimezzi.it/

Ore 21.30: Manu PHL in concerto

Toscano trapiantato a Roma, Manu PHL è un rapper atipico, 
rappresentante  di  un  nuovo  modo  di  concepire  l'hip-hop, 
lontano dai cliché per sonorità, testi e look.

Nel 2009 è uscito il suo primo disco, Indole Indolente, grazie al 
quale è stato premiato come miglior nuovo rapper al DaBomb 
e al MEI Hip-Hop, i due premi più accreditati per il rap italiano.

Nel 2010 è uscito il video di Jente di Toscana, espe-rimento di 
rap  in  vernacolo  toscano,  che  ha  ottenuto  un  notevole 
successo  web,  fino  a  diventare  un  “caso”  di  cui  si  sono 
interessati anche La Repubblica, La Nazione, RaiTre.

Negli  ultimi  anni  ha suonato in  giro  per  l’Italia,  da Aosta  al 
Salento,  condividendo  spesso  il  palco  con  rapper  di  primo 
piano  come  Caparezza,  Tormento,  Turi,  Kiave,  Videomind, 
One Mic.

A  dicembre  2011  ha  pubblicato  il  suo secondo  album,  Aria 
precaria,  in  cui  parte  dal  funk-rap  dei  lavori  pre-cedenti, 
ampliandolo con influenze electro, reggae, drum'n'bass e indie, 
ottenendo così un sound eclettico e fuori dagli schemi.

Pubblicato dall'etichetta Metarock/Arroyo, il  disco è distribuito 
da  Venus  nei  principali  punti  vendita  della  penisola  e  negli 
store digitali - http://www.manuphl.it 

MARTEDI 1° MAGGIO

Ore 14.30: esibizioni di salsa, bachata, merengue, spettacolo 
di hip Hop Zumba, danza del ventre, danza jazz, a cura della 
scuola di danza Salsa Libre di Pisa.

Ore  16: Degustazioni  guidate  a  cura  dell’Enoteca  Terre  di 
Toscana

Ore 21.30: Coreografie di  Danza Orientale della Compagnia 
"El  Esbat  Company  Bellydance"  con  la  partecipazione 
straordinaria  di  Iside,  i  tangueri  di  "Gente di  Tango" e tante 
altre sorprese...



LA TORTA CO’ BISCHERI – IL MARCHIO

La “torta co' bischeri” è un dolce tipico della Valdiserchio, rap-
presentativo di Pontasserchio e di Agrifiera.  Presentata al Sa-
lone del Gusto Slow Food di Torino, dall'Aprile del 2007 questa 
specialità pasticcera ha un marchio registrato e un proprio di-
sciplinare.
LA TORTA CO’ BISCHERI – LA RICETTA CASALINGA
CAMPIONATO DELLA TORTA CO’ BISCHERI
Una sfida tutta da gustare… in Agrifiera
Il campionato è aperto a chi, nella logica della tradizione o per 
gioco, si voglia cimentare nella preparazione di questo dolce, 
tipico di Pontasserchio, rappresentativo del territorio sangiulia-
nese.
Le torte in gara dovranno essere casalinghe, non profes-
sionali o industriali. Non è dunque richiesta l’osservanza 
delle regole previste  dal disciplinare relativo al marchio. 
L’iscrizione  alla  competizione  dovrà  essere  effettuata  in 
Agrifiera, presso lo stand “Agricomune”, dal 22 al 30 apri-
le. Saranno ammessi alla gara i primi 30 iscritti. 
I partecipanti dovranno compilare una scheda indicando:

1. nome
2. cognome
3. ingredienti del dolce
4. data di preparazione

L’ultima parola sulla torta più gustosa spetterà a una giuria di 
esperti, presente in Agrifiera per la premiazione. La torta con 



cui si intende gareggiare dovrà essere consegnata il giorno 1° 
maggio,  dalle  ore  11:00 alle  ore  13:00,  presso il  padiglione 
“Agrifiliera”, sezione Agrilaboratori,  posizionata su un vassoio 
di plastica o cartone e avvolta in un foglio di carta gialla. Per 
rendere ancora più imparziale il giudizio della giuria alla torte 
sarà abbinato un numero che identificherà il concorrente.
La premiazione avverrà in Agrifiera,  presso il  padiglione 
“Agrifiliera”, il  giorno 1° maggio, alle ore 18:00. Le torte 
saranno assaggiate esclusivamente dai membri della giu-
ria.
Le torte saranno presentate alla giuria di esperti nella giornata 
della premiazione.  La valutazione avverrà sulla base dei se-
guenti criteri:

1. aspetto visivo
2. profumo e aroma
3. consistenza al taglio
4. gusto
5. equilibrio tra gusto e sapori

I voti verranno espressi con un punteggio da 1 a 10. 1 pun-
to in più andrà ai dolci realizzati con prodotti tipici del ter-
ritorio ( es.: pinoli del Parco di San Rossore, farina locale 
etc…).
Al primo classificato, per maggior punteggio ottenuto, an-
drà in premio una targa e un cesto di prodotti offerto dalla 
Bottega del Parco.
Tutti i concorrenti riceveranno un attestato di partecipazio-
ne.
DOMANI SI FANNO LE TORTE

Il Ventotto s'avvicina: il forno è prenotato per domani. Se ne 
farà una quarantina... le teglie la Parisina ce le presta, e poi ce 
le scambiamo, tanto son tutte marchiate con le iniziali. Le uova 
ci sono, son giorni e giorni che le mettiamo da parte, i canditi 
pure...Mamma Lia é pronta, la sua ricetta è nella sua testa e 
nel suo cuore, le quantità tutte a occhio e quanto basta. Che 
festa l'attesa: la tavola con il ripiano di marmo... i catini di coc-
cio verde macchiettato uno per il suolo, uno per il ripieno ...la 
sera della vigilia dell'infornata è tutto pronto a casa nostra arri-
vano la Tata e la Parisina ( campionesse nel fare il suolo! ) e 
altre donne delle corti vicine a collaborare, a impastare e impa-
rare, i bambini a guardare, io a fare i bischeri e decorare e ...a 
leccare i catini e i ramaioli quando tutto è intortato. Mi pare di 
risentire  il  profumo,e i  cicaleggi  delle  donne  pasticcere...per 
forza che vengan buone le torte, dentro c'é tutto questo! Il for-
no, che é di fronte alla finestra della mia camera, per quasi una 
settimana resta sempre attivo. Le fascine per avviarlo, la legna 
per scaldarlo, le scope fatte con l'erba per spazzarlo, e poi la 
carta gialla per vedere se è diventato troppo caldo:

<<Sì, è pronto è pronto!>> ...<<No,ancora un po'ino>>

Che caldo e profumato rituale!



Alla fine di tutta questa concitata attesa di un anno...ECCO LE 
TORTE ! Come son belle con la loro corona! Poi è il momento 
dei confronti tra le massaie, perchè ognuna ha il suo piccolo 
segreto, non scritto e magari neppure detto troppo.

E alla fine le torte, appena imbiancate con la vaniglia sparsa a 
pioggia con il colino, arrivano tutte incartate in carta gialla sulle 
tavole dei parenti, degli amici , o delle persone alle quali per 
ossequio volevamo dir grazie di qualcosa con un dono dolce e 
profumato.

La PAOLA del PASQUALETTI

PRODOTTI DEL PARCO REGIONALE MIGLIARINO 
SAN ROSSORE MASSACIUCCOLI 

MUCCO PISANO: Il mucco pisano è una razza che deriva dal-
l’incrocio tra una razza autoctona e la razza Bruna Alpina, im-
portata nella zona pisana intorno alla metà del ‘700 . E’ carat-
terizzata  da un sapore  marcato,  è  tenera  e  di  colore  rosso 
chiaro  negli  esemplari  più  giovani,  compatta  e  più  scura  in 
quelli di 18 – 20 mesi.
Il mucco pisano si alleva nell’area pisana, in particolare nel ter-
ritorio del Parco; la qualità della sua carne è dovuta alla tecni-
ca  di  allevamento  e  alla  cura  dell’alimentazione:  gli  animali 
vengono allevati allo stato brado e semibrado, nel pieno rispet-
to del loro benessere e sono nutriti con foraggi e mangimi na-
turali, prodotti all’interno del Parco. Con la carne di mucco pi-
sano vengono prodotti numerosi insaccati.  

PINOLO BIOLOGICO DEL PARCO: Il pinolo del Parco viene raccol-
to nelle pinete costiere di Pino domestico presenti all’interno dell’area protet-
ta, nelle tenute storiche di migliarino, San Rossore, Tombolo e Coltano. I pi-
noli vengono estratti dalle pine secondo metodologie tradizionali e non subi-
scono alcun trattamento chimico. L’olio contenuto nei pinoli ha un elevato po-
tere nutrizionale grazie alla presenza di acidi grassi insaturi. Il colore è giallo  
chiaro, la consistenza pastosa non croccante e il sapore risulta gradevole,  
mediamente aromatico e leggermente resinoso.



MIELE DI SPIAGGIA:  Il miele di spiaggia è un miele ottenuto 
con metodo biologico unicamente lungo il litorale del parco. Ha 
un colore chiaro-ambrato, è trasparente e molto fluido; l’odore 
e il sapore ricordano quelli degli oli essenziali delle piante della 
macchia mediterranea: il camuciolo, la santolina delle spiagge, 
il fiordaliso delle sabbie, il vedovino e più diffusi tipi di cisto che 
colonizzano gran parte delle dune costiere. In particolare il ca-
muciolo costituisce un ingrediente fondamentale per il miele di 
spiaggia, poiché le microscopiche gocce di oli essenziali che le 
api raccolgono dai suoi petali, conferiscono al miele il suo par-
ticolare aroma e le sue qualità organolettiche. Il miele di spiag-
gia si produce da maggio ad agosto, gli alveari sono dislocati 
sull’arenile al riparo della duna naturale, in un ambiente incon-
taminato.

CONVEGNI AGRIFIERA 2012

Area Agrilaboratori

ENERGY HORSE ITALIA
25 APRILE – DALLE 11:00 ALLE 17:00
“Uomini e Cavalli”
Agrifiera, in collaborazione con Energy Horse Italia, presenta il 
seminario gratuito/a invito dal titolo “Uomini e Cavalli. Alimen-
tazione e benessere nel cavallo”. 
Dott.  Livio Magni,  Dipartimento di Scienze Fisiologiche, Fa-
coltà di Medicina Veterinaria - Università di Pisa

SCUOLA NOVELLI – ISTITUTO COMPRENSIVO 
G. TONIOLO (PISA)
26 APRILE – DALLE ORE 10:00
“Custodi dell’ambiente”



Laboratori didattici sulla biodiversità.
Scuola Novelli – Istituto Comprensivo G. Toniolo – Pisa
Progetto Homeless Società della Salute

SLOW FOOD
27 APRILE – ORE 16:00
“Arselle – Al Fortino di Boccadarno”
Presentazione del volume di Fabiano Corsini. 
Raffaella Grana, Presidente Slow Food Toscana
Alessandro Garzella, regista teatrale
Sarà presente l’autore

ENERGY HORSE ITALIA
28 APRILE – DALLE 16:00 ALLE 18:00
“Uomini e Cavalli”
Agrifiera, in collaborazione con Energy Horse Italia, presenta il 
seminario gratuito/a invito dal titolo “Uomini e Cavalli. Nozioni 
di primo pronto soccorso del cavallo”.
Dott.ssa Stefania Pagot
Ore 17.30: La ferratura del cavallo
Sig.re Falaschi S.M.

SLOW FOOD
1° MAGGIO – ORE 12:00
“Scienza incerta e dubbi dei consumatori. Il caso degli or-
ganismi geneticamente modificati”
Il nuovo libro di Slow Food Editore con i contributi degli scien-
ziati  che hanno partecipato all’incontro promosso dalla Task 
Force per un’Italia libera da Ogm.
Raffaella Grana, Slow Food Toscana
Elisa Bianco, Slow Food Italia 
Michele Corti, Politecnico di Milano
Giacomo Sanavio, Provincia di Pisa
Manuela Giovanetti, Facoltà di Agraria – Università di Pisa
Gianluca Brunori, Facoltà di Agraria – Università di Pisa
don Emanuele Morelli, Caritas Pisa

Area Agricomune

ADSI  –  ASSOCIAZIONE  DIMORE  STORICHE  ITALIANE 
SEZ. TOSCANA - DELEGAZIONE VILLE PISANE
21 APRILE, ORE 18:00
 “Ville storiche pisane e territorio, convivenza e sinergie”
Juri Sbrana, Vicesindaco del Comune di San Giuliano Terme 
Ing. Riccardo Cerretti, coordinatore della Delegazione ADSI 
Ville Pisane

ADSI  –  ASSOCIAZIONE  DIMORE  STORICHE  ITALIANE 
SEZ. TOSCANA - DELEGAZIONE VILLE PISANE
22 APRILE – ORE 12:00 E ORE 17:00
“Il Monte Pisano e le sue ville, storia e arte”
Conferenza delle 12:00 - “Il Monte Pisano e i suoi edifici storici.  
Sue caratteristiche storiche e architettoniche”



Conferenza delle 17:00 - “Ville pisane e i loro abitanti, storia e 
storie”
Prof. Alessandro Panaja, D.S. Ministero della Pubblica Istru-
zione - studioso di Storia pisana  
Dott.ssa Daniela Stiaffini, archeologa, studiosa e scrittrice di 
storie e monumenti di Pisa e Provincia

COMUNE DI SAN GIULIANO TERME
23 APRILE – ORE 11:00
“Tavolo di lavoro: costruire un progetto europeo a 10 anni 
dal protocollo d’intesa con l’Università Bioterra di Bucare-
st”

COMUNE DI SAN GIULIANO TERME
24 APRILE – ORE 11:30 
“Solidarietà al Burkina Faso” 
Juri Sbrana, Vicesindaco del Comune di San Giuliano Terme 
Manola Cartacci, insegnate responsabile del progetto di soli-
darietà e cooperazione con gli alunni del Biurkina Faso (2008 – 
2012) 
Vittorio Piccini – Onlus “Desert vert”, responsabile della co-
struzione della scuola Nabend Zguima del Burkina Faso, rea-
lizzata con i fondi raccolti tramite la diffusione del libro “Rac-
conti Burkinabè”

FEISCT – FEDERAZIONE EUROPEA ITINERARI  STORICI, 
CULTURALI E TURISTICI
24 APRILE ORE 16:30
 "Turismo emozionale: storia e cultura per un ‘economia 
sostenibile”

Ore 16.30 
Saluto di Claudio Baroncini – Coordinatore Agrifiera
apertura dei lavori
Paolo Tognocchi, Delegato Regione Toscana U. P. AEVF
“ Turismo culturale: dalla Via Francigena un’opportunità per i 
territori: dal tracciato ufficiale ad un sistema di percorsi storici”
Salvatore Sanzo, Assessore al Turismo Provincia di Pisa
“Offerta turistica della Provincia di Pisa”
Sabrina Busato, Presidente Feisct
“Gli itinerari culturali come sistemi di turismo integrato “
Gabriele Toti, Vicesindaco Comune di Castelfranco di Sot-
to
“ L’ippovia delle Cerbaie per la valorizzazione del territorio”
Claudio Barsuglia, Istruttore Fise Toscana                   “Viag-
giare a cavallo in Toscana ”
Aron Chiti, Presidente Ars Laminae
“La nuova frontiera delle rievocazioni storiche: living history e 
turismo della memoria”
A seguire:
Dibattito con operatori turistici, associazioni ed enti operanti nel 
settore turistico e culturale, musei, pro loco …… volto al dialo-
go e alla trasmissione di esperienze di valorizzazione turistica 
nel contesto della Provincia di Pisa e all’individuazione di pro-
dotti culturali del territorio.
Info: www.europeanitineraries.eu info@itinerarieuropei.eu



ADSI  –  ASSOCIAZIONE  DIMORE  STORICHE  ITALIANE 
SEZ. TOSCANA - DELEGAZIONE VILLE PISANE
26 APRILE, ORE 17:00
“Le ville storiche come presidio della nostra storia”
Prof. Salvatore Settis
Accademico dei Lincei, è stato direttore del Getty Research In-
stitute di  Los Angeles e  della Scuola  Normale  Superiore  di 
Pisa. E' presidente del Consiglio Scientifico del Louvre. In alcu-
ni libri (da ultimo Paesaggio Costituzione cemento. La battaglia  
per l'ambiente contro il degrado civile, Einaudi 2011) si è occu-
pato dei problemi del paesaggio storico, dell'ambiente, dei beni 
culturali.
Paolo Panattoni, Sindaco del Comune di San Giuliano Terme

ASSOCIAZIONE LA VOCE DEL SERCHIO
27 APRILE – ORE 15:00
“Ricominciamo dal pane. Storie di lievitazione naturale”
Ovidio Della Croce, Associazione La Voce del Serchio
Claudio Pozzi, esperto di panificazione naturale
Giorgio Carpi, Gas di Vecchiano
In occasione della merenda per la legalità organizzata da Libe-
ra si potrà degustare il pane della filiera del Gas di Vecchiano

COMUNE DI SAN GIULIANO TERME
27 APRILE – ORE 18:00
“La primavera delle donne”
A cura di “Associazone Il Gabbiano”
Presentazione  romanzo  dell’autrice  Cristina  Preti  “La  donna 
che morì bevendo caffè”. 
Presenta la scrittrice Maria Rita Battaglia
Assessora Fortunata  Dini,  Assessorato  Pari  Opportunità  Co-
mune di San Giuliano Terme

ADSI  –  ASSOCIAZIONE  DIMORE  STORICHE  ITALIANE 
SEZ. TOSCANA - DELEGAZIONE VILLE PISANE
28 APRILE – ORE 17:00
“Una ricchezza del  nostro territorio, i  giardini  delle Ville 
Storiche – una proposta di valorizzazione con creazione di 
posti di lavoro”
Proff.  Fabrizio  Cinelli  e Paolo Emilio Tomei dell’Università di 
Pisa, esperti e docenti di Botanica e Agraria.

PRO LOCO SAN GIULIANO TERME
29 APRILE ORE 15:00
“Banca del Tempo – Tauschzeit. Esperienze a confronto. 
Seminario italo-tedesco”
Interveranno: Rappresentanti della Pro loco e del Comune di 
San Giuliano Terme, soci bdT di Bad Tölz e soci BdT italiane 
per condividere le proprie esperienze.

ETS EDIZIONI PISA
30 APRILE – ORE 15:30
“Parchi. Quale futuro? Idee e progetti a confronto”
Un convegno  a  partire  dalla  presentazione  del  libro  “Senza 
parchi quale futuro?” di Renzo Meschini – Ets Edizioni.
Per proporre un confronto tra amministratori, associazioni, tec-
nici e politici sullo stato dell’arte sul sistema delle aree protette. 



Un’iniziativa di denuncia, ma anche idee e proposte politiche, 
istituzionali e culturali per uscire presto e bene dalla crisi che 
attraversa il mondo dei parchi. Tema sul quale lavora il Gruppo 
di San Rossore di cui l’autore è coordinatore.
Seguirà un buffet offerto dal caseificio Busti di Faglia.

ASSOCIAZIONE LA VOCE DEL SERCHIO, CIRCOLO FOTO-
GRAFICO LE DUNE, CASA EDITRICE FELICI 
30 APRILE – ORE 18:00
“Scacco alla torre. Scatti a Pisa con l’occhio di Malvaldi”. 
Proiezione di fotografie e lettura di brani tratti dal libro di Marco 
Malvaldi “Scacco alla torre”.

IL GUSTO DI IMPARARE
Spettacoli e laboratori per bambini

Tutti i pomeriggi, dalle 16:00
"L'orto in condotta" 
Lezioni d'orto da giardino e da balcone, in collaborazione con 
l’Azienda Agricola Pacini.
Piantine in regalo ai partecipanti.

Martedì 24 aprile – Ore 17:00
“Pane olio e sale” 
Teatro d’ombre,  attori  e burattino:  un divertente viaggio nel 
mondo dell’olio, dell’olivo e delle sane merende naturali e ’bio-



logiche’ di una volta, con l’aiuto di personaggi molto ‘sulle ri-
ghe’:  la  nonna,  il  professor  De  Sapientis,  la  dottoressa  De 
Plant, Mister Merendero e la mitica, irraggiungibile, inafferrabi-
le e inimitabile ‘Maga Alchimista’, esperta di colorazione artifi-
ciale di merendine preconfezionate …
ASSOCIAZIONE  CULTURALE  “IL  GABBIANO”  -  Spettacolo 
per bambini  scritto e ideato da Daniela Bertini.  Con Daniela 
Bertini e Antonio Ferazzoli

Sabato 28 aprile – Ore 17:00
Laboratorio ‘Il gusto di … riciclare creando e creare rici-
clando’
Un laboratorio in cui i bambini potranno costruire oggetti, gio-
cattoli,  dipingere  e  dare sfogo alla loro  creatività utilizzando 
materiali di recupero, frutta, ortaggi, elementi naturali (rametti, 
foglie, petali di fiori, ecc…) per realizzare i loro personalissimi 
progetti artistici.

Domenica 29 aprile – Ore 17:00
Laboratorio per bambini ‘Una foglia in un’orchestra?!”
Un laboratorio in cui i bambini potranno costruire strumenti mu-
sicali/sonori  utilizzando  materiali  di  recupero,  frutta,  ortaggi, 
elementi naturali (rametti, foglie, petali di fiori, ecc…) per rea-
lizzare un piccolo concerto.-spettacolo a conclusione del labo-
ratorio.
ASSOCIAZIONE  CULTURALE  “IL  GABBIANO”  -  Laboratori 
per bambini condotti da Daniela Bertini e Giorgio Rosa

Degustazioni e laboratori Slow Food Pisa Monte Pisano
DELIZIE DEL PALATO

“Assaggi di gusto” 
a cura di Slow Food
Tutti i giorni
I prodotti del Mercato della Terra in uno stuzzicante spuntino…

25 aprile e 1° maggio, alle ore 13:00
Pranzo di Slow Food con i prodotti del Mercato della Terra

“Degustazioni” 
a cura di Slow Food

Domenica 22 aprile – ore 12:00
"Il piacere del pesce locale" 
AMELIO FANTONI - RISTORANTE BUONUMORE - VIAREG-
GIO 

Lunedì 23 aprile – ore 18:00
"Il gusto della pasta. Laboratorio di degustazione di pasta 
di qualità" 
VIRGILIO CASENTINI - PASTIFICIO JOLLY - PONTASSER-
CHIO 

Martedì 24 aprile – ore 18:30



"Il profumo del pane fresco”
ANTONELLA BONAMICI - GAS VECCHIANO/ARIANNA OC-
CHINI E GIULIO MARCHIORO - AZIENDA AGRITURISTICA 
IL LEOPOLDINO – PUGNANO

Mercoledì 25 aprile – ore 18:00
"Dai gelati di frutta ai centrifugati di verdura" 

Giovedì 26 aprile – ore 18:00
"La giardiniera"
PAOLA NOTTE - AGRITURISMO GREEN FARM - MADONNA 
DELL'ACQUA/ FRANCESCO ROMANO LOMBARDI - AZIEN-
DA AGRICOLA LA FIORAIA - FILETTOLE

Venerdì 27 aprile, ore 18:30
"Officina di degustazione. La birra" 
SIMONE CANTONI , DOCENTE MASTER SLOW FOOD 

Sabato 28 aprile, ore 18:30
"Officina di degustazione. Il vino" 
SIMONE CANTONI, DOCENTE MASTER SLOW FOOD 

Domenica 29 aprile, ore 18:00
"La magia del latte. Come nasce il formaggio"
GIULIA  SOLINAS   -  FATTORIA  DELL'ANTICA  FILIERA  - 
MONTECATINI VAL DI CECINA  

Lunedì 30 aprile, ore 18:00
"I cinque sensi del grigio nelle sue varianti estive"  
Insalata contadina (soppressata agli agrumi)   
Purea di maiale su mela deliziosa  
La biodiversità della salsiccia cruda spalmata sul pane     
'Spuma di gota di San Miniato'. L'orgoglio della castagna, della 
ghianda e del tartufo che si esprimono in questo prodotto      
'Lonzino al vin santo' La freschezza e la simpatia dei profumi 
che nascono da questa variante                                    
SERGIO FALASCHI  - MACELLERIA GASTRONOMIA NOR-
CINERIA - SAN MINIATO 

Martedì 1° maggio, ore 17:00
"La torta co' bischeri. Il marchio della tradizione"
PASTICCERIA ARTIGIANA DOLCI  - PONTASSERCHIO

AGRICULTURA
INSCAPE preview

Mostra di Caterina Sbrana e Gabriele Mallegni

Caterina Sbrana e Gabriele Mallegni presentano una selezione 
di opere che nascono direttamente dal nostro paesaggio. Una 
visione interiore  dei  luoghi  che ci  circondano  (in-scape)  che 
passa dai grandi insetti di ferro e legno di Mallegni, recente-
mente acquisiti per gli stores di una grande catena di abbiglia-
mento di Milano e Barcellona, ai disegni tracciati con la capsu-
la di papavero, selezionati per la 54° Biennale di Venezia e i di-



pinti  di  fango  e  succo d’erba  di  Caterina  Sbrana.  Le opere 
sono l’anteprima di un progetto che culminerà con una grande 
bipersonale nel 2013. I due artisti collaborano con istituzioni e 
gallerie sul territorio nazionale, ma hanno scelto Pontasserchio 
come luogo di vita e di lavoro. Il loro studio atelier, situato nel-
l’antica borgata del paese, è una realtà praticamente unica sul 
territorio: un luogo dove la ricerca artistica contemporanea in-
contra materiali e tecniche della tradizione artistica e artigiana 
che purtroppo rischiano di scomparire (formatura, restauro di 
gessi antichi, imitazione e restauro di patine antiche, lavorazio-
ni in oro foglia e lacche naturali). Accanto alla mostra INSCA-
PE i due artisti presentano una selezione della loro gipsoteca, 
una collezione frutto di anni di ricerca e alcuni oggetti prodotti 
dallo studio.

La mostra, allestita nell’area adiacente il padiglione “Agrifiliera” 
è aperta al pubblico dal 21 aprile al 1° maggio

“FUORI FIERA”
(rassegna indipendente e autofinanziata)

a cura di “Nuovo Circolo Rossini e Allegra Utopia”
DOVE: Nuovo Circolo Rossini – Pontasserchio
INFO e CONTATTI:
Bar NuovoCircoloRossini, p.zza Togliatti  6,Pontasserchio (PI) 
www.nuovocircolorossinipontasserchio.wordpress.com
FaceBook:  Nuovo Circolo Rossini – Pontasserchio
info.allegrautopia@gmail.com - cell 329 1279147
Sabato 21 APRILE
h 10,30 – INCONTRO SULL'EDITORIA iBook PER RAGAZZI
Libri digitali sulle ali della fantasia
Lettura interattiva di favole a cura di Siska Editore
(età consigliata: dai 4 anni – durata: 45 minuti circa)
h 18, 30 – INCONTRO CON IL TEATRO
Il teatro come spazio di civiltà
Pubblico  e  teatro  s'incontro  al  Rossini:  presentazione  dello 
spettacolo “Quid est Gladium” con Teatri della Resistenza
Dalle h 19,30 Aperitivo e Ristoro Teatrale
h  21,00  Spettacolo  teatrale c/o  Teatro  Rossini  “Quid  est 
Gladium” di Teatri della Resistenza

Domenica 22 APRILE
Camminare nel bene comune
Camminata a premi lungo il  fiume Serchio con le guide del 
gruppo  cinofilo  dello  CSEN  .  Premi  per  singoli,  gruppi  e 
famiglie!
A cura del centro CSEN – centro sportivo educativo nazionale
h 9,15 ritrovo c/o il Circolo per le iscrizioni
Percorso: facile e in piano adatto a tutte le età
Durata: circa 2 ore
Contributo: 2 Euro/persona; sconti per gruppi e famiglie

Martedì 24 APRILE
Profumo di vinile
Dalle h  18,00 MERCATINO VINTAGE  a cura di  “Madrigal”- 



negozio vintage
h 20,00 APERITIVO e a seguire DJ set GIORGINO
musica Rock&Roll e Beat anni '60

Giovedì 26 APRILE
h 10,30 – LEZIONE APERTA
YOGA – lezione aperta a tutte/i con Debra Christie

h 18,30 – PRESENTAZIONE LIBRO
“Quello che le etichette non dicono- come uscire sani dal 
supermercato” di P.Corradini, ed. EMI
incontro  con  l'autore  che  ci  svelerà  i  segreti  delle  etichette 
alimentari dei prodotti che troviamo al supermercato.
Partecipano:
GAS (Gruppo Acquisto Solidale) della zona lungomonte
DES (Distretto Economia Solidale)
h 20,00 – Cena Condivisa tra i soci
h 21,15 – CIRCOLA CINEMA (offerta libera)
“SUPERSIZE ME” di M. Spurlock (Stati Uniti, 2004, 98')
Cosa può succedere ad un uomo se mangia per un mese il 
SUPERSIZE del Mc Donald?

Venerdì 27 APRILE
h 18,30 – DIBATTITO
Tutte le ragioni dell'ANTIPRO
comprendere e capire l'antiproibizionismo
a cura dell'OSSERVATORIO ANTIPRO
a seguire APERTIVO e DJ set 

SABATO 28 APRILE
h 22,30 – CONCERTONE
I matti delle Giuncaie
Cinque matti che folleggiano a tutte corde per un viaggio nel 
mondo con chitarre e mandolino. IAPPAPA'!!
CONSUMAZIONE OBBLIGATORIA: 
8 Euro (per i non tesserati)
7 Euro (per i tesserati)
Ingresso riservato ai soci

Domenica 29 APRILE
h 13,00 – PRANZO
A pranzo con la RESISTENZA
Pranzo con il  partigiano  Silvano Sarti,  presidente provinciale 
ANPI Firenze
PRENOTAZIONI: 366-3311387/329-1279147

h 16,30 – PRESENTAZIONE LIBRO
“Ribelli” - Gli ultimi partigiani raccontano la Resistenza. Di ieri 
e di oggi
D.Guarino e C.Brilli , DVD a cura di  M.D’orzi e P.Traverso 
Incontro con l'autore Domenico Guarino

Lunedì 30 APRILE
W la fiera! Apertura straordinaria dalle 18,30
h 18,30 – CONOSCERE IL NORDIC WALKING
presentazione a cura di Guido Sesti (guida ambientale)



a seguire APERITIVO

ARCI PONTASSERCHIO
CASA DEL POPOLO

1° CONCORSO FOTOGRAFICO 

DOMENICA 22 APRILE
PREMIAZIONE E BUFFET ORE 17:00

Categoria: bianco e nero - colore
Tema: libero
Formato stampe: 20x30 cm (max 2 stampe)

Miglior foto assoluta
Miglior foto bianco e nero
Miglior foto colore

Le migliori 20 foto saranno esposte alla Casa del Popolo 
in occasione di Agrifiera, dal 22 aprile al 2 maggio

www.agrifieratoscana.com
www.facebook.com/agrifiera

http://www.agrifieratoscana.com/

	In una fattoria didattica un bambino scopre con mano tante cose nuove oppure viste prima solo sui libri, conosce e intuisce attraverso esperienze concrete e stimolanti stili di vita differenti, gioca e si diverte con originalità e creatività, imparando l'importanza della tradizione e del contatto con la natura. Il progetto “Fattoria didattica” ha lo scopo di valorizzare l’identità territoriale, l’economia locale e le produzioni tipiche, con l'obiettivo di creare una rete di relazioni fra produttori e giovani consumatori, con la mediazione del mondo della scuola, per riscoprire il valore cultuale ed ecologico dell’agricoltura e del mondo rurale. Una fattoria didattica è un luogo dove entrano in contatto mondo urbano e rurale, dove viene valorizzato il mestiere dell'artigiano e la tradizione contadina, appartenente da sempre alla nostra cultura. All’interno di un’area si svolgono attività di accoglienza e di educazione rivolte agli adulti con particolare attenzione ai più piccoli. Le iniziative sono realizzate per la prima volta per la gestione dello Sportello Tutela Animali e importanti associazioni Nazionali e locali in collaborazione con  gli allevatori. Per i più piccoli sono previsti una serie di “laboratori” rivolti alla conoscenza degli animali, piccoli e grandi, presenti in aree appositamente delimitate nelle adiacenze della fattoria didattica. L’area è aperta verso il recinto pensato e creato per accogliere animali da cortile adiacente il recinto degli animali di grossa taglia, in modo da creare un percorso completo all’interno di una vera e propria fattoria. A completamento del percorso di conoscenza degli animali, i bambini hanno l’opportunità di seguire la “filiera” dei prodotti derivati presenti all’interno dell’Agrifiliera (Latte, formaggi, uova ecc).

